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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE 
AGRICOLE E FORESTALI 


DECRETO 18 luglio 2005. 
Quinta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA QUALITÀ DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI E LA TUTELA DEL CONSUMATORE 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000, pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzetta 
Ufficiale n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi 
alle revisioni degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2004, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 del 
21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad 
eccezione di quelli delle regioni Abruzzo, Basilicata, Calabria, Lombardia, Marche, Molise, Piemonte, Sardegna, 
Umbria e Valle d’Aosta, che non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il 
decreto ministeriale 22 luglio 2004; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registra- 
zione ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della quinta revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazione della quinta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradi- 
zionali delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato elenco, articolato su base regionale e delle province autonome di Bolzano e Trento, costituisce 
parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 18 luglio 2005 


Il Direttore generale: ABATE 
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ALLEGATO 


REGIONE ABRUZZO 
|____Tipologi_ ___|N°| ______ Prodotto __| 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |centerba o cianterba 


| 2 |mostocotto € € € 
|__| 3 |ratafia-rattafia 
I pù 4 |vinocotto- vin cuott- vin cott 


| r——r—___—_—_'0 tr... * Po 010 
Re E 
preparazione 5 |annoia 

|__| 6 arosticinidipecora _________ | 
|? |capraallaneretese 
| 8 [guancialeamatricano ___________ | 
|__| 9 Imicischia(areeineme ___________ 
|__| 10 |moradeladicampotosto _______ | 
| 11 [porchettaabruzzese ___________ 
|__| 12 |salameabuzzese __________ | 
| 13 |salameaguile _______________ | 
|__| 14]|sasicciadifegato __________ 
|__| 15 |saicciadifegatoconmiele ________| 
|__| 16 |salicciadimaialesottoio _________ | 
| 17 salsicciottofrentan” ___________ 
|__| 18|soppressataabruzzese ____________ | 
| 19 Itacchinoallacanzanese ________ 
| 20 ftacchinoallaneretese _____ | 
[| 21 |ventricinateramana__________ 
|__| 22 |ventricinavasese _________ 
EgYlieiriéÈoédlî È ÙÒ lllIMMlIT_FP>»> rà 
|__| 24 |caciocavalloabruzzese _ _____| 
|__| 25 |caciofioreaqulano ______________ | 
|__| 26 [caciottavaccinafrentane 
|________|27]|capinoabuzzese ____________| 
|__| 28 formaggiericottadistazzo __  ______ 
| 29 [giuncatavaccinaabruzzese _ ________ | 
|__| 30 giuncatellaabruzzese _  _______ 
|__| 31 |incanestratodicasteldelmone _____ | 
|__| 32 pecorinod'abuzzo___________ 
i |33 |pecorinodiai _________ | 
|__| 34 |pecorinodifarindla ____________ | 
|__| 35 |pecorinomarcetto (spalmable) | 
| 36 [scamorzaabruzzese ______________ 
(o «|| | 
|__| 38 [olio extra verginedioliva delle valli aquilane | 


TW a 
Patio casomai. | 39 lagiorossodisumona —_——| 
naturale o trasformati 39 [aglio rosso di sulmona 

| 40 [carciofo delvastese _____| 
| 41 [carote dell'altopiano delfucino ____ 
|__| 42 [castagnaroscettavalleroveto _______ | 
o | eee ______ 


ei 
conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di 
45 |pomodoro) 
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paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, della 
pasticceria e della confetteria 


cicerchiata 

onfetto di sulmona 
adone 

agnotte da forno 


67 |pane cappelli (maiella) 


ane casareccio aquilano 


ane con le patate 
arrozzo 


izzelle 
fogliatella di lama 
ise delle monache di guardiagrele 


orrone di guardiagrele 


75 {torrone tenero al cioccolato di sulmona 


preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 76 |scapece 


\l 


(20 61 Ko] 


el 


prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) 77 |miele 


I xl 78 |ricottastagionata di pecora, ricotta salata 
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REGIONE BASILICATA 
[Tipologia___________|N°|Prodotto __| 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 1 |capocollo 
2 


| 2 gelatina dimaiale 
involtini di cotenna 
rdo 

ancetta 


| 6 [pezzente 
rosciutto crudo 


alsiccia 


8 
| 9 |soppressata 
| 


‘ormaggi caciocavallo 
cacioricotta 
caprino 

Î 

falagone 
manteca 
ozzarella 
adraccio 
ecorino 
ecorino misto 
amorza 
prodotti vegetali allo stato naturale o i 
trasformati ampascioni 

live nere secche 
eperoni cruschi 
omodori sott'olio 


afano 


—_ 


Q 


ce|2[o0|[2|9]3 8 NNO ]s 

=i A 

Dv D 
(©° 
Di 
(©) 
[®»)] 
(®) 
DD 
D 
D 
Di 
Di 
CT 


ct 


reccia dura 


paste fresche e prodotti della panetteria, 

della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 28 
cicerata 
gelatina dolce di maiale 
Î 
ane di matera 


izza con i cingoli di maiale 


izza rustica (cazzola, scarcedda, 
36 |cuzzola) 


ravioli 
sanguinaccio 
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prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 39 [ricotta 

icotta forte 
icotta salata 


= 
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REGIONE CALABRIA 


|_____Tipologia | N°| 
amaro alle erbe 
i 
3. |fragolino 


3 
assosa al caffè 
5 


5 assosa al limone 


Prodotto 


Tai GERE 
2 
[e] 
to) 


|__| 6 |liquorealla liquirizia 
_________________| 7 |liquorediagrumi(limonio limetta) 


| 8 Îliquore dibergamotto 
9 | 


iquore di cedro 

| 
eee b0Ò66©6e]]M Me5565 
3] 
o | 14] 
o 15] 
oe bll... Î W 
oo __w 
18] 
A 
e 
i xi 
e 
| 23 | 
| 4 | 
| 25 | 
| 26 | 
| 27 | 
e 
o | 29| 
o | 30] 
e 
n 
33] 
o «| 34] 
BEE ESSE A /Ò MSN E: 
| 36 | 
ETTEe:M==.M])E ”&SPPIÌWX 4 
o | 38] 
ie  <W._ 

fa 

felciata 


formaggio caprino della limina 


| 50 |giuncata 


N 


ES 


mozzarella silana 
musulupu dell'aspromonte 
pecorino crotonese 
ecorino misto 


pecorino primo sale 
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63 
i______| 64 |olioextraverginedioliva delsevuto | 
| 65 |olioextraverginedioliva dellalooride_____| 
i________| 66 |olioextraverginediolivadicalabia_____| 


ti 
|__| 68 lamerenesciroppte ___________| 
|__| 69 lasparagoselvaticodellacalabie | 
| 70 |piondotardivoditrebbisacce _______ | 
| |proocolidire _____| 
| 72 |cannonatacalabese e______ l| 
i_________________| 73 |castagnealmostocotto ______ | 
|__| 74 |castagnedicalabia____________ | 
i_______________| 75 |ceciabbrustoliicaia | 


| 78 |cicoriaselvaticacalabese ______ | 
i | 79 |cicoreseatichesottoio _________| 
| 80 |cipollarossaditropee _____________ | 
______________|81 lcipolinesotoio ________ | 
| 82 |clementinedellapianadisibai | 
|__| 83 leollanedipeperonisecchi | 
| 84 |confetturadipomodorirossi ____ | 
| 85 |coroncinedifichisecchialmito | 
i | 86 [crocette ________ | 
| 8 Ifagiolodicaie ________ | 
|__| 88 [fagiolo poverello bianco 
|__| 89 [farinadicasage _____|I 
| 90 ffichidelcosenio _______ | 
[91 [fichidindiedicalabie _  ______ | 
| 92 |fichiessieei ____ 
| 93 [fichifreschicotialfomo | 
| 94 ffichiripieni fichichin 6° ______ | 
|__| 95 |fmocchiettoselaticodicalabie | 
| 96 [finocchiodiisolacaporzzito | 
i | gr |funghitosto _______| 
| 98 |funghimistidiboscosotoio ____| 
| 99 [funghiporcinisilani"sillo” 
| 100ffunghiporcinisotoio 
i _____|101funghirositsottoio __________ | 
i________|102 |germoglidipungitopo sottolio, vruscula sott'olio | 
|__| 103 linsalatatadiarance "zalataipurtuali | 
| 104 finvolinidimelanzane_ _____________ | 


(Vil | 


| 106 [limonidiroccaimperae ___________ | 
i __|107|marmellatadiaranee ___________ | 
i ________|108 [marmellatadibergamoto | 
i_________|109 |marmellatadicipollarossaditopee_____ | 
[110 marmellatadiclemenin _____ | 
[111 marmelatadiimn__________ | 
i __|112 [marmellata dimandarin_O _____| 
I ___|113|marmellatadiuwa_________ | 
i ___|114|melanzanesottlio ____ | 
i____________|115 [mele dimontagna (cotogna-cocciaimoneelle) _| 
| 116mieledifich______________ | 
i_________|117 |misimisiaffucati amareddi affucati_ | 
| 118|oliveallacle __________| 
119 |oliveinsalamoie _________|I 
i | 120|olivenelagae ______________| 
i ________|121 |olivenereinfomate ____ | 
{122 |oliveschiacdiate ______ 
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| 128 |olivesotosle ____| 
|__| 124 |organoselaticodellacalabia______| 
| 125 |palonedific_ ________| 
| 127 |patatadelasle ________ 
i ______|128 |peperoncinipiccentiripien _______| 
| 129 |peperoncinisottdi _________| 
i________|130 peperoncinodispliiga______________ _| 
i________________|131 |peperoncinopiccantecalabese | 
| 132 |peperoneroggianmese _________| 
I | isspisi{ _________________ 
134 |pomodorsecch_______ | 
i _____|135 |pomodorisecchirpieno _____ | 
i________|136 [pomedorisecchisottolio _______ | 
i_________|13 |pomodoriverdiconservai | 
\__________|138 [pomodorodibelmone _________ | 
i __________________|139]teccedifici_________ | 
| 140 |tritatodipeperonino ___________ | 
[141 |zucehinisottolio | 
o nr w g aa orlr:f-.......[.i 
I | | 


“e 
della pasticceria e della confetteria 143 |'nzullini 

i — — —— | isflaniino 
| 145 [biscottialle mandoree almiele | 
i | 146|bueconetto _______| 
o | 14 |bufedd _______ 
i ———| 148 [cannoliicannola___________ 
o |14]|whinuile _____________ | 


{153 |crispelle dolci crispeddhe ________| 
| 154 |crostinidigano ________ | 
| 155 |eudduraci, ngi ____________ | 
I | 156]|opete ______ | 
I Ka i { :<:S5Iì;ì_ I i x EW[ 
i ____|158|ditad'apostlo _________________ | 
| 159 ffichiricoperialcioocolato | 
[160 fesebianche _______| 
161 [feseintegai ____________| 
| 162 ffrisealpeperoncino _______| 
I | 6]gneti ________ | 
| 164 granita scirobete ____________ | 
i ———______|166llestopite _______ | 
(O  —«—«—« __66lize________________ €| 
I ___|16 fliquiriziaala mente _____________| 
| 168 [liquiriziaellanicee _ _________| 
i | 169 [morticeddhi fruttiallamartoran | 
i | 170mostaccioli __________ | 
I | wmezeti € 
I [172 nate ___ 
I  — — _ __|17|nepitele _____________ | 
i________________|174|ossadimorto ossaimot_________ | 
i —____|175|pandispagnadidipgnvano ____ | 
i ___|176 |panealmieledicezeo _________ | 
I ———__|17 |panecaserecio _________ | 
i___|178 |paneconlagiuggilena_ _____ | 
|__| 179|panedicasage ___________|I 
i _______________|180]panedipaate _____ | 
i______|181 |panedipellegrina ipanidipellegina____| 
| 182 |panedisegaledicanlo _________ _| 
i __|183|pastacolfereto ____ | 
{184 |pastadimandoraalbergamoto | 
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| 189 [petrale upetrai ______________________ | 
—— — | 190 pezzoduro __ _________| 
| 191 [pignolataalmiele napiteddhi _________| 
|_____________|192 [pignolataconlaglassabiancaealcioccolato | 
i  —— ——  — | 198]piparele ______________ | 
| i@4fpite __________ 
| |195]pittadisanmatno e _____ | 
| 196 [pitta mpigite  _________| 
I 197 [pizza alla reggina pitta a riggtan______ | 
|__| 198 pizzadimaggio pitadimiu || 
| 199]pizziccunietit | 
00 |pizziccul'ova 

(o) 
02 |sammartine 
0) 
(0) 
0 
0 
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0) 
209 
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ospiri di monaca 
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i ___|211|stroncatura struneatura | 
I | 212 |susumele _____ | 
i_____________|213 |taglierinieciciri laganeleecio | 
i | 214 [taralibench  ________ | 
[25 teralimobid _______________| 
i_____________|216 [taraliniaisemidiaice _________ | 
[217 |taraliniaisemidifinoecho __________ | 


i ___|218 [taralinialpeperoncino __________ | 
{219 [tartine disanguinaccio, tratinii sanguinacciu___| 
I — | 220 |tertufodipzo _______ | 
I eZ I MRUMUOMAA]O 
I______|222 |torroneapogliaconmandore, turuni | 
|__| 223 |torronediarachidiconzuechro_____ | 
[224 |torronegelato tumunigelau_________ | 
Oo | 25 fudii | 
I | 26]  ______ 
i | 221 |zeppole zzippulisangiusepi ______ | 
R1__ __—f(X(I en eZEnIe-. 
| 229 [fritteledifioridizuoca sciurddi | 


maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i 
230 |casa cu sugui capra 


___________|231 [melanzaneripiene mulingianichni ______ 
______|282 lpancotto brodopieno panicuetu 
(| 238 [permiganm 
|__| 254 lpeperonataallacalabrese 'nzimbatò____ 
|____________|255 [polpette dimelanzana, purpettiimulingiana __ 
| |236 [pomedoriripieni, pummarorochini 
| |287 |risodimagro grenumariu urisumaru 
| |238 |uevaecurewiovachieurewei 
___________|259 |uovastrapazzate con pomodoro sursuminata__ 
\_ _ —_——_————iui___—_—__ i... [{[ | 


[preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche DA Lie Cl EL 
particolari di allevamento degli stessi 240 |acciughe marinate 

«—« _______|2 
o —«  _____|2| 


[(————— [283 aliis ————_ TETTO 
[TT 244 Jalici salate pepate 
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——— ————  — qals eis —_ CC 
I | 246 [bottagaditono __ ___ | 
I____________________| 247 |frittelle di neonata cicirella, fritelle di nannata__| 
| 248 finvoltinidipescespada ___ ______ | 
| 249 [involtini dispatola, ‘nvoltiniispatua_| 
| 250 [pescesciabola vela spatla____________| 
|__| 251 [pescespada alla ghiotta, pisci spada a gghiotta | 
| 252 [pesce spada arrosto con il sarmoriglio, pisci | 
O | 253 rosamaine € __________| 
I | 254 [sardesalae a _______ | 


| ______________|251 |stocafisso stoccoallaghiotte | 
|__| 258 |stoccodimammola 

|__| 259 |tonnosottolio pesantonosottoio | 
| 260]torieradiaii ___________|I 
eSsereee— ""—<-_—@@ÒPVP-YVYSVSVW Oo_5=5 ] 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero caseari 
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REGIONE CAMPANIA 


| Tipologia | N° | ________ Prodotto | 
(o « | 2 ffragoiio ________________| 
rie | 
|_6 lliquorediamarene_____________| 
|_7 lliquoredicastagne di montella____ 
|_8 lliquoredigelserosse ______ 
|_9_lliquoredilimone costa d'amali ___ 
|_10 ÎIliquoredilimone disorrento _______ 
i liqered milo 
| 12 lliquorefinocchetto ________| 
| 18 [liquorenanassino _________ 
(o « «—« | 14 [noce _____________ | 
|__| 15 [sciroppodiaranciabionda_______ 
e | HE 


cami I frattaglie) fresche e foro 
preparazione 17 soil hII 


________ [18 braciola di capra disian________]J 
[09 [eapieole TT] 
[20 Jcapicolto di icigian ___]J 
[21 Jeame bufalin _________] 
[22 came disuino di razza casertana] 
[23 Jcame ovina dilaticauda 
[24 [ervellain_ ___€]j 
———— [25 ei TTT 
[36 ]ooniglio di fosso dell'isola discha____] 
[27 fegato conlazepa___________ 
[28 filetto di vairano patena__________]J 
[29 [flettone di vairano patenota________ 
[30 fiocco di prosciuto ______]J 
——— [st ie —_ T<T] 
[32 fgetetina di maiale 
[33 [mezzarieto _____€ 
[34 fanoglia di maiale ] 
[35 [panoetta amrotoata_______]J 
[36 paneettatesa ____€_]J 
[37 prosciutto di casale] 
[38 prosciutto di monte_____ 
[39 [prosciutto di pietrarnia_____]J 
[#0 Jsalame napo ____] 
[TA Jsalame di mugnan DT] 
[e |salsiea TTT] 
[_____  T[ #3 Jsalsiccia affumiete |] 
[#4 Jsalsiocia di pomne________]J 
[#5 Jsalsiocia sotto sugnva_______J 
[__________ [#6 |salsiocia sotto sugna di vairano patenora_] 
[#7 samurchio | 
[#6 |soppressata cilentana e del vallo di diano__] 
[#6 Jsoppressata del sanno 
[____________ T 50 Jsoppressata di gioi cileno _ 
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51 
52 
53 


54 
D) 
56 
57 
58 
59 


ebè di sorrento 

occoncini alla panna di bufala 
urrini e burrata di bufala 
caciocavallo affumicato 
caciocavallo di bufala 
caciocavallo di castelfranco 
caciocavallo podolico 
cacioricotta caprino del cilento 
caciottina canestrata di sorrento 
caso conzato 

casoperuto e marzolino 
iordilatte 

‘ormaggio caprino del cilento 
manteca 

manteca del cilento 
ozzarella nella mortella 
ecorino del monte marzano 
ecorino di bagnolese 
ecorino di carmasciano 
ecorino di laticauda 

ecorino fresco e stagionato 
ecorino salaprese 

rovola affumicata 

rovola affumicata di bufala 
rovolone del monaco 
riavulillo 

scamorza 

scamorza di bufala 
scamosciata 

stracciata 

treccia 


formaggi 


(92) 


61 
62 
63 
64 
65 


67 
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70 
71 
72 
73 
74 
75 
76 
TI 
78 
79 


K°) 


—_ 


(05) 


burro di bufala 
olio extravergine di oliva irpinia 

olio extravergine di oliva sannio caudino 
87 |telesino 
olio extravergine di oliva sannio colline 
beneventane 


rassi (burro, margarina, oli) 
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_63 | 
_64 | 
_65 | 
66 
67 | 
_68_ 
69 [m 
70 
RESI 
72 
_73 | 
74 | 
75 | 
76 | 
REESE 
78 
79 | 
80 
| 
_86 | 


0 


woofwo|wo|do 


aglio dell'ufita 

albicocca vesuviana 
amarene appassite dei colli di s. pietro 
arancia di pagani 

arancia di sorrento 

broccolo del vallo di diano 
caldarroste in sciroppo e rum 
cappella 

carciofo bianco 

carciofo capuanella 

carciofo di castellammare 
carciofo di montoro 


97 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


100 
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| 101 [carciofodipietrelein_6€ c_ 
| 102 [carciofodiprocéida _______ 
(| 103 [cado _________ 

110 


castagna tempestiva del vulcano di 
111 |roccamonfina 


19 
[027 fegioltadei 
[028 ffegioli queranin  __ 
[029 ffegiolitabacchin____ 
[130 ffegiolo dellooohio_____ 
[131 fagiolo di contone__ 
[182 fagiolo di vileieea_________ 
[133 fagiolo strato del vallo di diano 
[____________ [84 ffegiolo tondino bianco del vallo di diano 
[135 ffevadi miliseola 
[36 ffichissochi con mele ______ 
[037 fico bianco del sileno_____ 
[188 fficodis. mango ____—€— 
[39 finocchio bianco paletone________ 
[140 finocchio disam_____ 
[041 (gialiona disan_ _____ 
[#2 ]kekivainiglia napoletano 
[143 fienticchia di valle agricola 
[144 fiimone di prooida_________ 
[185 ]iupino gigante di van ___ 
[146 [marrone di roccadaspde 
[147 [marrone dis. cristina ___ 
[148 [marrone disela__________ 
[148 [merzelino ______—___ 
[160 [marzo _______ 
[151 [mela capodiciuesio ____ 
[082 [mele chianea_______— 
[053 [mete chieheeda 
[154 [mela imonoele _______ 
[1355 [meta limoncello 


14 
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| 156 [melasangiovan_ _ __ 
| 167 [melasergente ____ 
| 158 [melatubbiova_6 6 ____ 
|__| 166nocciolamortarla _____________ | 
| 167 [nocciolaricciaditalanico ________ 
| 168 [nocedisoreto ____ 
| 169 [nocemaiza________ 
| 170 [nocesanmatno ___ 
| 171 olivacaiazae ________ 
| 172 |olivamasciatia _________| 
|__| 178 [olivepisciottaneschiacciatesottoio | 
(o | 174 |papaccele _____ | 
| 175 [pappe ________ 
| 176 |patatanovela __ _____| 
|__| 17 |peperonciniripienialtonno ___ 
|__| 178 |peperonciniverdiodifiume | 
| 179 [peperoniquaglietan_ ______ 
| 180 [peradelrosaio ____ 
| 181 [peramastantuono _______ 
| 182 [perapennate ________ 
| 183 [perasantana _____ 
(i | 184 [perasoba _____ | 
| |185 [peraspadonadislemo_ _____ 
(i | 186 [peraspina ___ 
| 187 |percocacolpizzo ______ 
| 188 |percocaputeolanm______ | 
|__| 189 |percocaterzaoe _ ___ 
|__| 190]|pescabeleladimeito | 
|__| 191 [pescabiancanapoletane____ 
(| 192 [peschole ________ 
| 198 [piseliconett _____ 
| 194 [pomodorisecchisottdio _____ 
| 195 [pomodorinocampano _____ 
| 196 [pomodorinocorbarino ________ 
_______|197 [pomodorinovesuiano ______' 
| 198 [pomodorodisorento _________| 
| 199 [pomodorospunielo _ 
| 200 [prugnacoglipieeui _________| 
| 201 frisciole _________ 
o | 202 [saragoia ________ | 
|__| 203 [scarolabiancaricciaschanma_____ 
(o | 204 [speuta _____________________ 
| 205 [susinabottaamuo 
| 206 [susivamamulegee _____ 
| 207 [susinapappacona_c€___ 
| 208 [susinapaza __________ 
|__| 209 |susinascarafne ______ 
i | 210 [susinatucona _____ | 
i |211 |terufodicolao _________ | 
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della biscotteria, della pasticceria e della 


confetteria 
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babà 


pancotto dei foresi 
p: 


panuozzo 
p: 


ricci 


Serie generale - n. 174 


e —_ rr. 


|_212 | 

_213 | 

_214 | 

_215 | 

PA 

|_217 |biscottialmiele 
|_218 [biscotti di castellammare ________| 
|_219 |biscotto digrano integrale _____ 
|_220 [biscotto digranone_______| 
|_221 [calzonceli 
|_222 |calzone __________________ 
|_223 lcartellate con mosto _____________ 
|_224 |casatiello die _______________ 
|_225 |casatiello sugna e pepe 
|_226 [chiacchere 
227 [copta _____________ 
|_228 Idelizie allimone 
|_229 Ifolloviei 
|_230 |fusillo difetto 
|_231 Ifusillodigoi 
|_232 |migiacio _____________| 
|_233 [mustaccili 
|_234 [ndundei _________________________ 
|_235 lpagnotta di santa chara______ 
236 

|_237 [pane dei camaldoi 
|_238 [panediiurman _________ 
|_239 [panedimontecavo 
|_240 [panedipadua 
|_241 [panedisansebastiano _______________ 
|_242 |panedisaragola_________|! 
|_243 [panedivillaicca 
|_244 |panesillo dipone ______| 
|_245 [pantorone 
246 
_247 | 
248. 
_249 | 
_250 | 
_251 | 
_252 | 
_253 | 
_254_ 
_255 | 
256 
_257 | 
_258_ 
259 | 
260. 


pigva 
rieci | 


| 262 |sanguinaccio 


212 
213 
214 
215 
216 
217 
218 
219 
220 
221 
222 
223 
224 
225 
226 
227 
228 
229 
230 
231 
232 
233 
234 
235 
236 
237 
238 
239 
240 
241 
242 
243 
244 
245 
246 
247 
248 
249 
250 
251 
252 
253 
254 
255 
256 
257 
258 
259 
260 
262 
263 


| 263 |scaldatelle 
|__| 264 |scialatiello 
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orrone croccantino di s. marco dei cavoti 
orrone di benevento 


orrone di castagna 
84 


t 
t 
| 277 |tarallucci al naspro 
t 
t 


eppola fritta 


Mb 
( | 
1. 
(o | 
(o « « | 
iI 
(«| 
( | 
(i | 
( | 
(| 
|__| 276 |tarallosugnae pepe 
bi NN 
lie «QI 
(| 
(o | 
(o « « «| 
( | 
(o « « | 
( | 
(«| 
e “ni 
(«| 


preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 

e tecniche particolari di allevamento degli 

stessi 287 [acciughe sotto sale 
| 288 [alicettepiccani ____________ 
o |289 |alicidimenaia ______ | 
| 290 
|__| 291 [colaturadialicidicetara 
| 292 ffilettidialicisotoio 
A, i 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 293 ie 


miele di acacia 

|__| 294 |mieledicastagno 

| 295 |mieledigrasle _____| 
o | 296 
o | 297 |mielemillefoi ________ | 
i | 298 
| 299 [ricottadilaticauda _________| 
| 300 [ricottaessiccatadibufale _______ 
(o |30 
| 302 ricottafrescadibufale _____ || 
i | 393 
____________}| 304 |ricottafrescaedessiccatadipecora____ | 
o | 305 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori 
i 2 |marsalaall'uovo, marsala al'év 


3. [nocino, nosen nozèn 
sorbo, liquore nobile di sorbole, liquor ed 


4. |sorbi, sorbolino, sorbolen 


agnello da latte, agnel, delle razze: 
sarda; massese: 
el e cot, belecot 
ondiola 
appello del prete, cappel da pret 
carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, 
burela, vaca rumagnola 
castrato di romagna, castrè, castròn 
ciccioli (0 cicciolata), grassei (o suprasè), 
ciccioli sbricioloni, grassei sbrisolon 
coppa arrosto, cupa arost 
coppa di parma 
ulatello, culatel 
occhetto 
iocco di culatello 
ardo, gras 
ancetta canusina 
iccola di cavallo, picula 'd caval 
ollo di razza fidentina 
orchetta, purcheta 
alama da sugo 
salama da sugo di madonna boschi 
salame all'aglio, salam da l'ai 
salame di canossa o salame di castelnuovo 
monti 
salame felino 
salame fiorettino 
salame gentile, salam gentil 


De 1) «1 
29 |cuocere, salam da cotta 

CC lele 

30 [cruda, spala cota e cruda 

|__| 31 |stracottoallapiacentina Istua | 
I} 32 [suinodirazzamorao moraromagnola___| 
| 33]suinopesante __ _____ | 
I |s4]tastotst_ _______________| 
IE" {J{} 
condimenti 


E il fossa di sogliano al rubicone, furmai ad 
3 


/ |[fosa 


preparazione 


10 


9°) 


4 


6 


N 
| 


cami (e frattaglie) fresche e loro 


N NIN NTININININTA [AA [4a[a[a[][4a[|]i “H e 
dI WIN] |Oo[0|O0|[{O[OITDAIWIN]A 


formaggi 
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44 |aglio bianco di monticelli 


aglio di voghiera, l’ai d’ughiera 
albicocca val santerno di imola 


antica varietà di nocciola piacentina della 
cultivar: tonda piacentina, nisola domestiga 


cultivar quarantina, quaanti-na 
domestica di gusano, vezzolacca 


antiche varietà di ciliegia piacentina: 
flamengo, pavesi, mora o mora piacentina, 


bianchetta, butirro (o burro), san giovanni, 
gnocco autunnale, sporcaccione (per 


duroncina di cesena, ciliegia del fiore, 
rimaticcia, corniola 
farina d’castaggne 
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stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle 
della madonna, silene rigonfia, streidoul, 
strigli, strigul, stridual, stridul, strìvul, 


nIW|W0|aw 
cicic|®t 
[2.0 (0 la 
32.2 |< 
 lo|f|® 
ol=jo 
<a [Q 
((®) [id] 
Dlal = 

lo) 

o ko 

Db lio 

o) 

2. 


tartufo bianco (tuber magnatum), trifula 
janca 

artufo bianco pregiato 

artufo nero di fragno, trifola 

artufo nero estivo (tuber aestivum), trifula 
igra 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 83 |[africanetti, biscotti margherita, africanèt 


i___________________|84 lanolini anvein amvei anvei 
|__| 85 fanolino anolen 


basotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, 
bassot 


| |87 |biscionereggano | 

O ——_ |{ss]izuè __________________ | 

|__| 89 [bombadiriso bomba‘dris | 
I 90 [borlengo, burleng, burlang 


bustrengo, bustrenga, bustrèng, bustèngh 
canestrelli, canestrèli 


- (Co) 
I 


(co) (co) N “N A TNA 
N (e») D EN 
N @ 
(Oi= 
TL 
O © 
< 
$ 
le MR®) 
dà D 
N 
D È 
do 
(ea) 
d o 
< $ 
d a 
O od 
O N 
N o 
No 
® © 
Ò 
< 
d 
Q 
d 
N 
(N) 


cappellacci di zucca, caplazz con la zucca 
cappelletti, caplitt 

cappelletto reggiano 

| 96 [castagnaccio, pattona 

ciaccio, ciacc 

| 98 [ciambella ferrarese, brazadela 

| 99 [ciambella reggiana, bresadela, busilan 
ciambella, boslan 

101 |ciambelline, buslanein 

102 {croccante, cruccant 


rbazzone di reggio emilia 
105 Îfocaccia con ciccioli, chisola 


107 


rittelle di farina di castagne, frittell ad 
areina ad castagne 

rittelle di riso, fritell ad ris 

rittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 
arganello, garganell 

nocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
nocchetti di pangrattato, pisarei 

112 {latte brulè, latt brulè 

113 |latte in piedi, latt in pè 

maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, 
lasagnotti, meltajé, maltajéd, meltajéd 
mandorlini del ponte, mandurlin dal pont 
116 [miacetto, miacet 


aa # 


[old plce di san michele, dolz ad san michele 


20 — 
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119 mosto cotto, must cot 

pampepato o pampapato, pampepat, 
ampapat 

123 

124 


assatelli, passatini, pasadein, pasadòin in 
125 

pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al 
126 |pastiz 

pattona 


piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola, pièda 
romagnola, pji romagnola, pida romagnola 


savoiardi di persiceto, ciabattine di s. 
antonio, savuièrd 


tigella modenese, tigèla modenese, 
crescentina modenese, cherscènta 

138 [modenese 

141 
142 
143 
144 
145 
146 
147 


148 |torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela 


149 
PER di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei 
151 |cu la cua, turtei 


tortelli di san giuseppe, turtei ad san 
152 |giusèpp 
153 [tortellini di bologna 

zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
154 |montanaro bolognese 
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156 i 

otenna e ceci, cudga e sisar 

olce e brusco, dulz e bruhsc 

araona alla creta, faraona al creda 

161 |frittata di funghi prugnoli, fritta ad spinarò 

1 unghi fritti, fonz fritt 

163 |gnocchi, gnocc 

| 164 [insalata rustica, rustisana 

165 
166 


167 [lumache alla bobbiesi, maccheron bubbies 
168 [maccheroni bobbiesi, maccheron bubbies 


Q|a 
< |a 
ole 
=.o 
|. 
0|3 
2.) 
a3 
(0) 
<|o 
Cc 
_-|D 
D.| 3 
© 0 
ONES 
2/0 
si 
(i 
3. 
(ol 


Q 


169 [merluzzo in umido, marluss in umid 


mezze maniche da frate ripiene, mes 
170 |mànag da frà ripein 
7 


ovuli ripieni, ovuli ripein 
pancetta e piselli, panzetta e riviott 
olenta condita, puleinta consa 


olenta di farina di castagne, puleinta ad 
174 |fareina ad castagne 


olenta e patate, puleinta e pomdaterra 
iso e verza con costine, ris e verza cun 
176 |custeina 


risotto con i codini di maiale, risott cun i 
177 |cuein ad gogn 


178 |salsa di prezzemolo, salsa ad savur 


tagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun 
179 |ricotta e nus 


| 180 |torta di patate, turta d'patat 


181 [bibbiese 
182 |ad castagne 
[10 [ranza 
184 |manz ala piasinteina 
187 
188 
ei =. 


prodotti di origine animale (miele, prodotti miele del crinale dell'appennino emiliano 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 189 | romagnolo 


| 


= 


miele di erba medica della pianura emiliano 
190 [romagnolo 


miele di tiglio, mel tiglio 
miele vergine integrale 


ricotta vaccina fresca tradizionale dell’emilia 
193 |romagna, puina, puvina 
preparazioni di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 194 |acquadelle marinate 


|__| 195 [anguilla marinata di comacchio 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 


Tipologia N° Prodotto 
evande analcoliche, distillati e liquori 
2, |sciroppodiolivello spinoso 


3 


(2) 
(9) 
% 
(e) 
©) 
©) 
e) 
O 
a, 
(n) 
(e) 
o 
A 
= 
C 
ss 


succo di mela 


Dv 
(9) 
s 
[°) 
D 
k°, 
(e) 
D 
v 
D 
3 
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C 
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(o) 


(0a) 
D 
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(o) 
©) 
(©, 
le) 
o 
pr 
S) 
= 
o 
D 
7) 
D 
Q 
Ò 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 7 
ondiola 


rusaula 


(=) 
[o a 
23 
D 

[e] 

(2) 

A 

nai 

D 

i 

o) 


coppa di testa 

cotto d'oca 

crafus 

ilon 

nsaccati affumicati 
rdo 

ingua cotta di carnia 
inguàl 

ujanie 


D 
D 


NE olo 
dd 
© 
Ko) 
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i 
o) 
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ce 
v 
=i 
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o D v D AD 7 o | 1) Ke] oo fo fo [0° © 
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Q le) [Og KS) 
DE IR 
a c 
3, 
(©) 
DD 
È. 
Di 


A 


musetto 


DI 


ancetta arrotolata manicata 


ancetta stesa, lardo, guanciale 
peta 

etto d'oca affumicato 
pindulis 


porcaloca 
rosciuttino crudo d'oca 
rosciutto cotto praga 
rosciutto di cormons 


(P6) 


D 


salame d'oca 


sanganel 
sassaka 
sbarbot 
schulta fumat 
sopressa 


w 


speck affumicato 
speck d'oca 


8 


IAA DS[ADIAA[WLWWWWWWWWWN[NIN[N{ININ[N[N[N[N[[][A][2]]4]Aa]a[S]2 slw SE 
STO] Nf-[]O0|0|00|HW MA Nf-|]O[0[o0|W{DO|UW N O|60|0|HW UOISA[WIN|A 


condimenti 49 


Mo: 
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i  —— | sten _________________________ I 
| 52 |formadifratc___________ 6 
53 [formaggio asino 

‘ormaggio caprino morbido 

ormaggio di malga 

ormaggio salato 

ormai del cìt 

[eo 

atteria 


Ah 


n 


I 


abor 


(ce) 


olio dei colli orientali 
olio del carso 
ont (burro fuso di malga 


dì n 


Di 
(Cul ESS 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


D 


asparago verde in agrodolce 

lave di mortean 

rovada 

craut garp 

agioli borlotti di carnia 

idrìc cul pòc 

mais da polenta 

patate di ribis e godia 

patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 
jonariis, patate colonarie, patate topo 
pesca iris rosso 

esca isontina, a-11, martinis a-11 
esca triestina, h-6, martinis h-6 


A 


(68) 
DZ) celo laf2h 
AREE GEE 
Dl: IS 
© [O sz 
o |a |? 
O 2 
d 
o |o |? 
o|A. d 
o |D 
=i 
(e) 
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= 


radicchio canarino 
rati 
rosa di gorizia 
4 
5 


(9°) 


ellutata di asparago verde 


e SI 

<|w ATO [O (©) 
dv 

z i iS 
lo) le) 
7) a 
3 
(©) 
=; 
3 

K°) 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotto esse 


(0°) 


Nfi 


fa 


(Si 


(| 5 | 
(| Sa| 
(| 55] 
| 56| 
(| 5| 
8 | 
| 59| 
60] 
[61 
(2 
e, il 
(| 64| 
(|| 
ee == 5 
A DA 
|| 
| 69| 
(| 70| 
(|a 
i 2. 
(| 
io la 
A 
(i e 
(| 
|| 
(| 79| 
| 80]| 
(| 8s1| 
li ___———r‘rTrT[—[i/- 
i o ———___m— 6. 
(| 84| 
(85 | 
I 
Becca psico e con [_60 | 
(| 89 lo 
(| 90 
I 
(| 9| 
(| 9| 
(ss 
i 
9 


(I | 9 peste ________ 
(I | 98 fputeze ______ 


24 
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preparazione di pesci, molluschi, crostacei 
e tecniche particolari degli stessi 


(©) 


0 [calamaro di saccaleva 


e BO 


01 
102 


canocia de nassa, cannocchia di nassa 


103 |matàn, aquila di mare, pesce colombo 


(1 
(o) 
=) 
(ol 
o 
o) 
pra 
D 
a 
c 
A 
o 
O 
3 
Dv 
= 
D 


D 
us 


mormora di miramare 
mussolo de scoio, mussolo di scoglio, arca di 


= 
VI 


(©) 


6 [passera coi ovi, passera con le uova 
edocio de trieste, cozza di trieste 


(0) 
ardoni in savor 


o lello fo |P |3 
d lo) 
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le) 

d 
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D 
d 


ardoni salati 


ievoli soto sal 
rota affumicata di san daniele 
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112 


[anali (42) 


ala[lafJala 
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(61) 
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d 
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d 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 113 |miele di marasca del carso 
miele friulano di acacia 
miele friulano di castagno 
miele friulano di tarassaco 
miele millefiori del carso 
8 [miele millefiori della montagna friulana 
119 [miele millefiori della pianura friulana 
O |Jricotta affumicata di malga 
1 


i 
(9, 


mes 
N 


1 


N 
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REGIONE LAZIO 


|________Tipologia | N° | ________ Prodotto ___| 
| 2 jliquorefraglino  _______| 
{| 3 [liquorenocinoo O €______________ 
o | 4amise  ________ 
| 5 |sambucaromana _—_____________| 
|__| 6 |sambueavitettese _ _____ 
| 
O  —« | I | 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni fa) braciole sott'olio 


I | buddellucci o viarell 


carne di bovino maremmano 
| 12 |camediconiglioleprinoviterbese _____| 
I | 13 |camedipecorasesca ________________ | 
I | 14 |coppa(coppaviterttes)______ 
I | 15 |coppareatina_________ | 
| 16 |coppiette(dicavallo suino bovino) ______ | 
I — — —— | tr guanciale _________ 
| 18 |guancialedeimontilepinialmaialeneto __  ____ | 
| 19 |lardostagionatoalmaialenero _ ____| 
|__| 20 |lombettodellasabinaedeimontidelalaga | 
| 21 llombetoolonza____________ 
I________________________| 22 |mortadella (romana diamatrice edaccumuli, viterbese) | 
I | 28 |mortadelladicavalo  _  _______| 
| 24 |omentodimaiale{(beverelìi______ | 
I | 25 |paneettadisuino _ ______| 
I___________________| 26 |pancettatesastagionataalleerbealmaialenero | 
I ——— | 21 |porehetta __________ | 
| 28 |porchetta(diariccia divitebo) ________ | 
I | 29 |porchettadipoggiobusone _ _____ | 
| 30 |prosciutto(diguarcino dibassiano) ______| 
{| 31 |prosciuttocottoalvinocicri _____________ | 
|__| 32 |prosciuttodeimontilepinialmaialenero I 
{| 33 |prosciuttodimontagnadellatuscia_____ 
| 34 |salamecotto(salamecottodellatusca) _________| 
| 35 |salamepaesano <@€__________| 
I | 36 |saldamiei ___________________________ | 


salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
37 |paesana) 


|__| 38 salsicce secche aromatiche 
|__| 39 |salsicce secchedisuino 


salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, 
40 |conservata e secca) 


|__| 41 salsiccia dei montilepinial maiale nero 


salsiccia di fegato (mazzafegato di viterbo, paesana da 
42 |sugo) 


|__| #8 salsicciadifegatodeimortilepinialmaiale neo | 
|__| 44 salsicciadifegatodisuino __________| 
|__| #5 salsicciasottolio(allestuto) | 
|__| 4 |spalladisuino(spalluccia) ___________| 
|__| # |tordomattodizagaoo _ ___________| 
|__| 48 [vitellimadibufaladiamasno _________ | 
o | 49 vitelonediti ________________ 
i | 80 izampeti  __ _________ 
|__| 51 [zauziochieesalamfuimar____________ | 
o | |  «—«}«}« —______ 
|__| 53 [salsaall'amaticiane6 _____ 
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ioricotta di bufala 

iotta dei monti della laga 
iotta della sabina 

lotta della sabina alle erbe 


iotta di vacca ciociara aromatizzata 
iotta genuina romana 

iotta mista ai bronzi 

iotta mista della tuscia 

iotta mista ovi-vaccina del lazio 
iottina di bufala di amaseno 


|__| 74 |caciottinadibufaladiamaseno aromatizzate | 
|__| 75 |ciambeladimorolo ____________| 
|__| 76 [formaggio ecaciottadipecorasottolio | 
| (fermaggiodicepe _ __ _______ 
|__| 78 [grancaciodimorolo  __________! 
|__| 79 |marzolinoe/omaroine e___________ | 
|__| 80 |pecorino(viterbese ciociaro dipicinisoo) ________| 
|__| 81 [pecorinoaiboni _____________ | 
|__| 82 |pecorinodeimontidelalega _____ | 
|__| 83 |pecorinodellasain________ 
|__| 84 |pecornodellasabinaaleette __________| 
|__| 85 |pecorinodiamatie _______ | 
|__| 86 pecorinoingrottadelviterbese _________ 
| | 87 |pressatoamao __________ | 
|__| 88 [provoladibufala(semplicee affumicata) 
|__| 89 provoladivacca(sempliceeaffumicata) 1 
| 90 [provolonevacino __________ | 
|__| 91 |scamorzavaccina(sempliceeripienva) | 
|__| 92 |squarquaglionedeimontilepni | 

e et a Gz@z:\|\|\@à@[@{[{a{[ 


|__| 94 [olio monovaretaleextraverginedicarboncele_____| 
|__| 95 [oliomonovarietaleextravergineditran________ | 
|__| 96 [olio monovarietaleextraverginedisalvian_______| 
|__| 9 |oliomonovarietaleextraverginedisiole | 


|__| 99 |agliorossodicastelii _________ 
| |100]agliorossodipoen €___ | 
| |101 [broccolettisezzesi"sin'__________ 
\_________________|102 |broccolettodianguilae _________ 
\___________________|108 [broccoloromaneso _________ | 
|__| 104 [arciofinisottoio _________| 
\_______________|105 [cariotodiote ___________| 
\________________|106 [carciotodiseze  _____| 
|__| 107 [carciotoditarquiniaodellamaremma viterbese __| 
\________|108 [carotediviterbo nbagnoaromatieo | 
|__| 109 [castegnaditerele _____________ | 
|________|110cecedelsolcodritodivalentan __ | 
I [Me ____________\ 
i | 192 [cieche  __________\ 
\_________________|113 [cicerchiadicampodimele _ _____ | 
|__| 114 [cicoria dicatalognafrastagliata digaeta (puntarelle) _____| 
______________|115 [ciliegiadiceleo _ _______| 
|__| [cilegiaravennadelasabine€_____ | 
|__| [cipolle peperonieperesottaeto_ | 
|__| 19%8 ffagioloapisello ___ | 
|__| 119 ffagiloborbonino ___________ | 
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|__| 120 ffagiolocannellinodiaine” _________ | 
\____________|121 ffagiolociavattonepieeole _ _ ____| 
|__________|122 [fagiolodelpurgatoriodigradli —_ 
__|123 ffagilodisti  ______ 
| 124 ffagilogele ____ | 
|__| 125 ffagilosofaiio _________| 
|__| 126 ffagioloverdoliio ________ | 
\_________________|127 ffagilonedivellepiete _  ________| 
|__| 128 fferinadimarn” _____________| 
I | 129 fare ___________ 
|__| 130 [farodeimontiluereti ______________ | 
|__| 131 ffarrodelpungolodiacquapendente _________| 
|________|132 |ferlengoofinferoditaguine __ _______ | 
\__________|183 [fichiscioppaticonnoecie _ ___ 
|__| 134 ffichisecchidisomino _______ | 
\_________________|135 ffinocchiodellamaremmavitertbese ________| 
|__| 136 ffregoinadinem  ____________ | 
\________________|137 |lattugasignorineladifomia _______________| 
|__| 138 flentiechadionno __________| 
|__| 139 flentiechiaditasino ____________| 
|__| 140 flentiechadiventotee ___________ | 
|__| |matmelletadiagum_ O € ___________| 
| |142 |matmelltadicastgne ________ _ | 
| |143 [marmellatadimelealmostocotto ________ 
| |144 [marmelletadiuvafragle __  ____________ 
[14 [mamelketadivisidi __________ | 
|__| 146 [marrone(deimonticimini dicave) __________ 
\________________|14 [marronediarcinazzoromano _______________ | 
|__| 148 [melanzanesotoio ______________ | 
|__| 149 [mentuociaessiecate _ ______| 
\____________|150 [noccioladeimonticimn ______ | 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte 

della provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di 

gaeta, oliva bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
151 |spaccate e condite, olive in salamoia, olive essiccate 


| |152 passatadipomodorodaspagnolettadigaeta_______| 
i |153 |patatadell'altoviiertbese _______\ 
|__| 154 lpatatadileonessa____ 
I GG | 155 [peperone "corno di bue" di pontecorvo 

| |156 peperoneallavinacia__ _________ | 
i | 157 [peperoniseechi  __________\ 
|______|158 peresciroppatealmosto ________ | 
|__| 159 lpescheopercochesciroppate __ __ 
| |160 [pinolodellitoralelaziale _______\ 
| |161 [pomodorocomoditero _ ____ | 
|__| 162 [pomodoroscatolonediboisena______ || 
\______________|163 [pomodorospagnolettadelgolfodigaetaediformia___| 
|_______|164 Iscorsoneotartufodestate _________\ 
| |165 [tartufo dicampoliappennino ___ | 
|__| 166 tatufodeimonilepin _____ 
i |16r [tatutodicevaa ________________\ 
| |168 [tatufodisaracineso _ ________ 
| |169 |wadatavolapizzutelloditvi 
|_____|170 \vsciolodeimontilepin _____________\ 
ei _— —_——_——_——W“W,l-r.r.i._  _» ‘11 


——__j 
biscotteria, della ——_ e della confetteria 171 [amaretti 

ces ««{{“É 
i__________ {fis ete_ 
| 1 biseti __________ 
|_____|176 [biscottieciambellealluvo _____ | 
| 17 biscotisezzesi _________| 
|__| 178 [biscottodisantanselmo ___________|I 
KHIWHITITE[|[|_—_—-_...)”T-pl|)]l@)]WNWU)®!.;. I:r&x-.-., ,}/]:.rGUNil 
| 180 |cacchiaele _____________| 
______|181 [caciatadisezze ____________I 
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|__| 182 [cacieteladimaenza___ _______| 
\_____________|183 [cacionedicivitellas paolo _ __________ | 
|__| 184 [calzoneconverdue __________ | 
|__| 185 [casatapontecovese ________\ 
\_______________|186 [castagnascio _  ________| 
\__________________|187 |castegnestampate  ______ | 
|__| 188 [ciacamain ________ | 
|__| 189 [ciambelaalmosto ____________| 
|__| 190 [ciampellaall'acqua(ciammellaall'acqua) dimaenza___| 
\_______________|191 [ciambelaall'ancediverei _____________| 
|__| 192 [ciambelealvino _______________| 
|__| 198 [ciambellealvinomoscatoditerracine | 
|__| 194 [ciambeleconlanice ____ | 
| 195 [ciambeledaspsa______\ 
|__| 196 [ciambeledelbaone ______ | 
\_________________|19 |ciambelledimagrodisermoneta_______| 
__________________|198 [ciambelenceotte ______ | 
|__| 199 [ciambelesalate ______ | 


| 200 meme | 
200 |ciammelle d'acqua) 

I | 201 [ciambelie  _________| 
| 202 [ciammellaellenese _ _ _____| 
| 203 [ciammelledov €_____________| 
| | 204 [ciammelono ___ _______ 
| 205 [ciiolaromaa ______;% 
|__| 206 [crostatadivisciolidisezze _____ 
| 207 [crostatinedivisciolidisezze _______| 
| 208 [crostatinoriper ___________| 
| 209 [crustolidegigeti ____________| 
I | 210 [euzzidirviano ____________|& 
I [211 [doleedipatate ____________| 
o | 202 fe _ 
| 213 [favedeimoti __________ | 
ooo |214 feratele _____________ 
 —_ ___|215 ffettarele ____| 
I _____|216 (fettueeoine ________ | 
| 217 (filonesciapodattà_____________| 
——_ [218 ffrascaeli ______|4 
o —_ __|219 fitelidiriso”  ______| 
| 220 [frittelinedimeledimaenza______| 
221 [frittelonedicivitacastelan_______|' 
| 222 |gigliettidisermonetaeprivenmo _______| 
|__| 223 [giupanettonodimaenze___ ____________| 
| |224 [gnocchettidipoleta _________ | 
| 225 [gnocchidelucontadino ____ | 
| 226 [gnocchidicastagie _______ | 
 —— | 227 gnocchiiei ____________|& 
| 228 firecresciutidimaenza________| 
i  — | 229 flacopete __________|; 
| 230 [lacnastracciatadineme _____| 
| 231 [lectespelledimaenza_______| 
| 282 |lucavalluccioelapuecanele ____| 
| 233 [maccheroni ______ | 
| |234 |maccheroniamatase ____________ | 
| 235 [maltagliatiofregnaece _____| 
| 236 [mostacceioi __________| 
I [237 [muli _________ 
I | 238 [muti _____| 
| 239 [pacchiareti _________| 
| 240 [pagnottelledisalatuorodisezze _ _ ___| 
I | 241 [palombele ________________|4 
| 242 [panecasarecciodilaiano _____|' 
|__| 243 [panecasarecciodilugnla ________| 
|__| 244 |panecasarecciodimontelibreti ____________| 
|__| 245 [paneconleolivebianche enere ____ 
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i |24| BS con le patate (con purea di patate) 
|__| 24 |panedicanalemonerano 6 ________ | 


pane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, 
248 o allumiere) 


|__| 249 |panediverei _____________| 
|__| 250 [paneintegralealformo alegne______ | 
i | 251 fpangale ________ 
|__| 252 lpanicelladispeloge___________\ 
| 253 [paninialto  _______| 
i | 254 |panpapato _________| 
| 255 [panpepato _______________ | 


pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
256 |latina 


|__| 25 |pastarelle col cremore 
| 258 [pastedivisciolidisezze 
|__| 259 [pezzetti(sermoneta) 


ek pizza Dr i con farina di mais, somma, rossa, 


|__| 261 [pizzaaglimattonodisezze(pizzaaglisoio disezze) | 
|__| 262 [pizzadipasquadellatuscia(dolcio alformaggio) | 
| 263 [pizzadovwe ________| 
I | 264 [pizzette  ______ | 
| 265 [pizzasucie  _____| 
|__| 266 |pizzicotti(bisot) ___________________ | 
|__| 267 |pizzicotto(pastaalimentare), _________ | 
|__| 268 [pelentini ______________ 
|__| 269 [pupazzafrassatan_@€ € __ 
|__| 270 |ravioiconeremadicastagne __ _______| 
| 201 |raviolidipatate  _______| 
|__| 272 |raviolodisanpanerazo _ _________| 
I | 298]sege  _ ________ 
|__| 274 |selavaticidiroviao _________________| 
i | 2 scuse ____________| 
|__| 26 [serpentoneallemandoredisantanatoie | 
o  —«— | 20 |sepete _______ | 
| |28 |serettedisermonta __________ | 
i — | 279 Isfuselai _________ 
|__| 280 [spaccareglidisezze _ ______| 
I | 281 [spumete __________| 
i | 282 [strozzapei ____ | 
|__| 288 [struftolidisezzeelenla __________| 
|__| 284 [tagliateledicasage ________________ | 
o — —« | 285 tali} ___________ 
|__| 286 ftersitidegigeti _____ | 
i «| 28 tezti  _______ 
|__| 288 telladigete  _________ 
|__| 269 ftisichellevitetbesi __________| 
|__| 290 ftoroncinodiavit ____ | 
|__| 291 ftotadiricottadisermonete _ _________ | 
|__| 292 [torta pasquale(tortanodipasqua, toteno1e2) | 
|__| 298 [totapasqualine ” _____ | 
|__| 294 [toteridilenle _  _________| 
|__| 295 ftoolodipasgia ___ __________ | 
|__| 296 ftotolodiszze ______ | 
| |29 |tozzetti(divtet)_______ | 
| |298 Itozzettidipastaffole _ _______ 
|__| 299 ftrecciaall'anicedicivitellas paolo _e_____ | 
| 300 ftusichelle ____________| 
|__| 301 [zaciardidiangi ___________| 
i | 302 fzipple  ______I 
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preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 303 |alici sotto sale del golfo di gaeta 


I} 304 [coregone del lago dibolsena 
I | | «—«}« _____ 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 305 |burrell' (scamorza con burro all’interno) 


____________ [306 ffierdilee __]JI 
[______________—_— [307 [miele del monte ue ________€] 
[_____—___ [308 [miele monoflora di eucalipto della pianura ponima_] 
[309 ricotta ci bufala affumieata_______________ 
[310 fricotta gibufalainfomta________] 
[311 [ricotta gi bufalasaa________€ ] 
[312 [ricotta di pecora e di capra dei momiilegni________ 
[38 fricettesee _____J 
[_____—_ T314 ricotta vitetese 
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REGIONE LIGURIA 


| 2 |amaeto ________ | 
(  — (3 amaro __________ _€| 
| 4 |piradisavignone _______ | 
[5 distilato di prugna 

|__| fessenzadilavanda_______ | 
e —_  _|__ptnc______1 


carni ———_——— frattaglie) fresche e foro 
preparazione coppa 


[9 ffrizze(give) ____________ | 
| 10 |gambettodimaiale gambeto ________ 
|__| 11 [gigantenera diitalia (pollo della val di vara) _ 
I | 12 |mostadele ____ 
| 18]pancete __________ || 
(| 14 |pategiledo _________ | 
| 15 |pecorabrigasce __________ 
I | 16 [proseiutta _______ 
| |prosciuttocotto ____________________ 
|__| 18 [salame(conilardelli) (salamme cuilerdelli) | 
| 19]salamecott _________ | 
i | 20 salamectudo _______ 
\__________|21 |salamegenovesedisantolcese diorero___ 
I | 22 [salsicce _______ 
|__| 283 |salsicciadibrugnto __________ | 
|__| 24 |salsicciadiceriana slasicie ___ | 
| 25 [salsicciadipignone _____________ 
| 26 [sanguinaocio ______| 
| 21 |sopressta ___ 
| 28]steech_ _____ | 
|__| 29 jtestaincassetta(soppressata) | 
I | 30 [tomasele ____ 
| 31 |vaccacabannin_____ 
I | 32 [zerara (zaia, __________ 
wr T ve ___pa/ risi 
(O | 34 mao _  _____________ 
| 35 |pastadiacciugie _______ 
|__| 36 [pesto(allagenovese) __________ 
3 |pestodagi _____ | 
| 38]salsadincei ________ | 
| 39 salsadipini ___________ 
\___________| 40 |sugodicarne (sugodicamealla genovese) | 
|__| 41 |sugodifunghi(sugodifunghialla ligure) | 
|__| 42 |sugodigheigi __________| 
n= a @\(\(e©0 E  OTCP?”?”— 
| 44 |caciotta(caciottadibrugnato) _______ 
|__| 45 [caprino(dellavalbrevenna) _________ | 
________ lcaprinodimelge (elle alpimeritime, | 
|__| 47 [formaggetta (delle valli arroscia e argentina) | 


To] ti (savonese, di stella, della 4 
48 |[stura) 
formaggetta della val graveglia, di bonassola, 
di vàise, dell'alta valle scrivia, dell'alta valle 
49 |stura, della val di vara 


__ 32 _- 
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formaggio di malga (di triora, delle alpi 
50 etero 


|__| 51 ]giuncata(zuncà giuncà) | 
[52 |mozzareladibrugnato ______ | 
| 53 [pecorinodimalg_ _____| 
| 54 |prescinseva (quagliata)_______| 
|__| 56 jrobiola(dellavalbormida) | 
|__| 56 |s stefanodaveto(sanse) | 
[57 |sarasso(saerzu ___________ | 
|__| 58 [sole (tumma sola delle alpi marittime) | 
EEE a 


E iS (010200. pinne butiru (bitiru, burro) 


olio extra vergine di oliva monovarietale di 
61 |colombaia, colombara, culombera 


|__| 62 olio extravergine dioliva amasca 


[prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 63 |aglio bianco (di vessalico) 


\_______________|64 |]albicoccatigrato miscimìntigrato | 
|__| 66 |albicoccavalegge  ____| 
|__| 66 [arancio pemambucco (portugallo) ___| 
|__| |asparagovioletto(violettodialbenga) | 
|__| 68 [carciofodiprovenza violetdiprovenze__| 
|__| 69 [carciofospinoso(violettodialbenga) | 
|__| 70 |carciofospinosodipompeianm____ | 
|__| |carotadiabenga _________ 
| 72 |castagnabodrase ________ | 
|__| 73 |castagnagabbaa_________| 
| 4 |castagnaseecea ______| 
|__| 75 [cavolobroccolo (levagnno) ________ | 
| 76 [cavolo geggete ___| 
| fchinottodisavone ___________ | 
|__| 8 |cilegioduroneserzanese _______ | 
| 79 [cipoledipgnine __________ | 
|__| 80 [cipollarossa (genovese dizelì)_______| 
______________|81 [confetturadifrutidibosco | 
| 82 ffegiolenaditoze _________ | 
|__| 83 ffegiolibianch © _______ | 
|__| 84 ffegioloborlbttodimange ________ | 
|__| 85 ffagiolocannellinodellavaldivara____| 
|__| 86 [fagiolo cenerino dellavaldivara (senerin)__| 
|_________________|87 ffagiolodell'aquiladipignone (fagiolo | 
|__| 88 ffegiologianetto ________ 
| 89 ffegiololupinaro _________________ | 
|__| 90 ffagiolo rampicantebassodipignone | 
|__| 91 ffarinadicastagne | 
92 ffichifigainnei ____ | 
| 98ffichirondete _______ | 
|__| 94 ffunghisottolio (porcino bianco, pinicole___| 
|__| S95 [fungoporeinoseeo _______ | 
| 96 [fungoporcinospontaneo____ | 
|__| 97 {granturoodallasciutto genun_______ | 
|__| 98 [melanzanatonda(genovese), _____ | 
[99 [melobelfoe ______ | 
| 1{00[melobevein_ e€______| 
___________________|101[melobianchete _______ | 
i |[102[mebocale _____________ | 
i |1038[meomusone_____________ | 
i ____|1t04[mebopipio ___| 
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106 
nocciolo bianchetta 


occiolo dall'orto 


111 

Î 

113 ] 
occiolo ronchetta 

nocciolo savreghetta 


nocciolo trietta 


119 
120 [oli 
|_121 [olivo pi 


123 


atata cannellina nera 
atata di pignone 
atata prugnona 


3 |s|e[e]s]e[e{e{[e{3{3]3]3|(3]3]3]3]3]3|3|3]3 
<|<{<|<{[<|< |< le] ocloelolo Ò od 
o|oe[o[o[o[e]o]|e]a. c|ejefjo[e|olelo|o 
slalalo slo le) olololo ls) a |a 
® |o|0|[2.13|® o o|ojojo o 
io |a |Nke[o|<|2lo|o ololo|o|lo|olo {ele 
io |0|N|3|3|9 | = 3 —lalalo Clo 
s|o|olo|s|o|3 O 3|o o |a. 
® 6 lasla2/3 IS) °2|3| Q =) 
vw OOo =.o w si (01 A 

(0) 5 5°) 23 2 {4 = 5 
in) D D Clals|o 5 
© ® | 3 2.0 D 
le) Foi indi Pell (2) 
35 Sg 
o 


127 


o | 


132 [pisello nero di l'ago 

adice (di chiavari) 
rape 

i 

rose da sciroppo 

i 

138 |scorzonera 


ine "balle d'ase" 


140 |susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 


141 |susino collo storto 
t 


KCA KCA ES) 


= 


vINIn = | 
(a le) D 
vd 3 b4 
d 3 d 
+ 5 di 
to) 3 Q 
(e) 3 
D 
22.0 
= i 
o o 

to] 


142 
143 
145 
149 
150 
( |______________{ | 


paste fresche e prodotti di panetteria, 
‘pasticceria, biscotteria e confetteria 152 


(«| 
| 
| | 
TL: 
(O | 
| 
e i 
I 
o | 
(O | 
(| | 
(e i 
(| | 
(O « | 
(«9 | 
tu -|[WE*@Gì 
(eo —_<I 
( | 
r—EEoÈE 
EE / 
| | 
—_——m..:: 
RE/ 
|__________________|128]patataquerantina bianca 
( | 
| 
e‘. 
(O | 
(O « 9 | 
I 
{| | 
e 1‘ 
o | 
O | 
| | 
I 
C__’1’00‘-6ii 
(| 
(O « | 
I 
| | 
—:;5i 
o | 
e iiiééi 
| 
i il 
(le 
(O | 


maretti di sassello 
|______________________|153]|amarettodigavenola 
|_____|154]barbagiuai 

I _|155 
i |156 
I {57 |biscotti di semola di gavenola 
——_1__.,,ymiz i 
ieeeeeeMe)/ÉÈO 
O | 
ie _ i 


DO 7[V|D 


158 [biscotto di taggia 

anestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. 
anestrello di brugnato 

anestrello di taggia 


o|jolo|o]o 


ie) 
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16 


sf 
Dì 
(03) P'-VESb) 


6 ) 
orsetti avvantaggiati 
8 |corsetti del levante ligure 
169 |corsetti della val polcevera 
ubàite 
arinata (ligure, di ceci) 
arinata (savonese, bianca) 
caccia 
ocaccia al formaggio di recco 
ocaccia dolce sarzanese 
rittelle della val bormida 
attafin 

obelletti 

ichetta 

illesimini 

ssa dei morti 

an dei morti 
ndolce (genovese) 
ane casereccio (della val bormida) 


alal 
[(e>J Ke>JK©)] 
“ID 
i?) oj|joljololo 
| -2|2|O 
© |3|s|2 
o |olko|9 
o |#[2 lo 
°]a|3 
(e) 
Q|r= 
oa folo 
alo 
= 
13 
ci. 
[01 (©) 
o|3 
oO 
<|O 
(o) 
D 
[ov] 


NN N 

STESSI 

(SI DSTEN iS) 
—h 


| 


x 
"o 
D 


D 


D 


Sfal[|a]i]i x 
co] co] co] col coi] 
A[@[N|A[O|O[o|W UÙI 


N 
(eo) 
(6,1 


ane di patate di pignone (pan de 'patate) 
ane di triora 
ane d'orzo 
ane rustico di gavenola (pane rustico di 
anèra 

nsarola 
asta sciancà 


sf 
coco 
OD 


sf 
co|oo 
(Cel [0°] 
o Jo 


[Ke] (Ce) 
N (©) 
BIFIR 
5 D 
o 
D 
D 
dd 


sf 
o|o 
| 


uaresimali 

avioli di patate rosse 
aviolo alle erbette 
raviolo ligure 
raviolo magro 


sfa|a 
oo 
DM 

0 |3 NGE 

20 

3|o 

D 

ch 

D 


(  [201fscivete _______ | 
I  — — | 202|spungate _______ 
I |208fstrozzagatt 
——_  — |[204fteggioer ________________ | 
(  — —_ [205ftiett ____| 
(I | 206]ftoreeti __________ 
_——|207ftorrone utuun 
_________|208]tortadichiavari(torta de ciava) 
_ |209ftortadinoccile | 
__[2i0]tortadirisodle _____________ | 
I |211toraditorigi 
212 torta d'iso doza divezzano, torta d'isod'___ 
i____|213]tortapenarello (panarella)_ 
i |214torasacripanine _____ | 
_____ [2iSftotaseme | 
I __|\26]tortastosia _______ 


WIE a 
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____________ (210fbagnandacsiugie 
(200 fprandesuun 
221 fcappon mago € 
(222 |cappowee __________—€ 
[__  T228]came sotto let 
[——  Ta24|castagnaeio 
[ (226]cima alla genvese 
Ta] 
[227 |eondigioo € 
226 ]eonige O 
[________ (220|ferinete dii 
————— — Tasofieze 
[281 ffocsesiavese € 
(282 ]focaccine dimis_____ 
— — (a69ffrendue 
(284 ffritelle dba DO 
——— Ta86]fgranpsa 
[1236 ]iettughe ripiene 
Gesso 
[a] 
—  (230[messewa 
[20m 
[at fpan mai 
(a fpanele 
(ag fpanise 
(244 fpisselene 
(246 [polenta bene € 
__—_  (246[preboggoo _ ____—€ 
(——— — Rearissie 
———— — (aejscaeze DD 
__—_  (20]schepada € 
—————— Tas0jsgesei 
(26 fstipda € 
 (252][stoesefiso DD 
(——  a68ftestesì 
———— — abfiortedas O 
[  [256]torta dirisoepor 
(256 torte dizue 
[267 [torte pesquelwa _______—€ 
(258]uppa di musei ________— 


ei ci — _eaeel oeBBR_‘‘DL|‘ÀAl 
‘preparazione, di pesci, molluschi, 

I__________|260|acciuga acciugadimonterosso ___| 
|_____________|261|cicierelodini _____ | 
__——  |[262]gambereti _____ 
I zzz l263]|mitili (muscoli, del golfo di la spezia) 
I__________|264|mosciamme del mar ligure (musciàmme) | 
i |265]tonnididelgolfoparadiso 
i |266|zerodinli ________ | 
I || 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 267 |latte fresco della valle stura 


|_________|268 [latte fresco dimarinella 
i____________|269|miele della liguria 


ricotta (recottu, ricotta della val stura, della val 
270 |d'aveto, della valle scrivia, della val graveglia) 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia 


orzat 


resaola affumicata 
resaola di cavallo 
acciatori d'oca 
| 6 [capretto dalatte pesante 
| 9 |ciccioli d'oca 
ciccioli mantovani 
A cotechino (bianco, cremonese vaniglia, della 
11 |bergamasca, mantovano alla vaniglia, pavese) 
urelli d'oca 
egato d'oca grasso 
rasso d'oca 
reppole 
ganega 
uganega di cavallo 
ughenia di passola 
mortadella di fegato 
mortadella di fegato al vin brulè 
pancetta (con filetto, con pisteum, della 
ergamasca, pavese) 
atè di fegato d'oca 
etto d'oca stagionato 
| 25 [pisto 
rosciuttini (della valtellina, della valtellina al pepe) 
rosciuttino d'oca stagionato 
rosciutto cotto 
rosciutto crudo marco d'oggiono 
rosciutto mantovano 
uartini d'oca sotto grasso 
salame con lingua 
PA salame (cremonese, della bergamasca, di filzetta, 
33 


di montisola, mantovano, milano) 

I |s4 
eo ls 
io ________ se 
O 3 
38 


olo ololol|o 
9|8 
Q./5 
oo 
lo 
(o) 
Q 
Q 
dd 


N 
(©) 
C 
N 


RS 


[og 


N 
(6,1) 
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i — |59]caprinovacinoo O _______ 
[60 casattadicortenogolg _______ 
I | 61|easolt ________ ______ 
I |62]casoeta _______________\ 
crescenza 


atuli” 


iorone della valsassina 
| 66 [fiurì o fiurit 
ontal 


formaggella (della val brembana, della val di scalve, 
della val sabbia, della val seriana, della val trompia, 


Th 


Il | camonica, di menconico, tremosi 
ormaggella del luinese 
ormaggio d'alpe grasso 
ormaggio d'alpe misto 
ormaggio d'alpe semigrasso 
ormaggio val seriana 
ormai de livign 
arda tremosine 
ranone lodigiano 
alico 
atteria 
magnoca 
|_80 | 
magro di latteria 
magro di piatta 
matusc 
Î 
| 86 [nostrano grasso 
nostrano semigrasso 


annerone 
| 89 [robiola bresciana 
| 90 [robiola della valsassina 


- - 
Î 
ES stracchino (bronzone, della valsassina, orobico, 


| 98 [strachitund 
_99 | 


ombea 
orta orobica 
incarlin 
| 


rassi (burro, margarina, olì) urro di montagna 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 103 |[amarene d'uschione 


asparago (di cilavegna, di mezzago) 
105 [castagne secche 
cipolla (di sermide, rossa) 
108 
___________|1{09farinadigranosaraceno ___________| 
|________{{10ffarinaperpolenta dellabergamasca______| 


alalalafo 
D 
[ue] 
< 
[o] 
Q 
[ei] 
(e) 
pei 
D 

Sr 


“I 
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NI 


NI 
(e) 


NI 
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oe — 
| 112|meledivalteliia _____________ | 
\________________{|113|melone(dicasteldidone, di viadana) _____| 
4 
i |{15|mostadadimanova________| 
_____|{16|patatadicampodoleino __________________| 
_________|ttrffadicidisonino ____________|I 
I is _______________{I 
| 119 [sugolo 

artufo (nero) 

ucca 

0) 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria | 122 [baci del signore 
aci di cremona 
124 [bisciola 
iscotin de prost 
rasadella (dolce) 
127 | 
rutti e buoni 
nbunenn 
uscel di fich 
ussolano (di soresina) 
arcent 
casoncelli della bergamasca 
135 [croccante 
upeta 
ittella 
nocchi di zucca 
affioni 
rissini dolci 
141 |marubini 
i 
meascia dolce o salata 
144 [mi 
occiolini 
an da cool 
an di segale 


an méino 
ane comune 


ane di pasta dura 
ne di riso 
52 |pane di san siro 
ne giallo 
ne mistura 
anettone di milano 
| 156 | 


158 

161 
Î 

164 

168 
I ___|t69ftortabetoine _____ | 
________________|t@0tortadeldonzeti | 


O 


log iozioz 
ce 


[©] 


ele [e |=|0 o 
= d 
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o) 

2. 
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9 5 D 
Oo D 
te) D 
|A la 
35 o) 
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torta del paradiso 
torta di fioretto 

174 
i___|[trSjtotadimandole ______________ 
| tr6tortaditagiaele 
I ____|irtotasbrisolon ____________ 


\____________|178]tortellicremaschi 
tortelli di zucca 


ortionata 
reccia d'oro “crema” 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi | 182 |alborelle essiccate in salamoia 


coregone 


missoltini 
85 


prodotti di origine animale (miele, prodotti Pi 

lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 186 [mascarpin de la calza 

O — | 188miele 
\__________{189ricottaariganle  ____________ 


_ 40 — 


28-7-2005 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 174 


REGIONE MARCHE 


|____Tipologi_ ___|N°| _____ Prodotto _____| 
i___________________|2 |iquoteallanice-mistre ___________| 
I_________________|3 [prunusdivallerea-tacrmadispino nero | 
I | aAldsep _ ______ 
|__| 5 |inocotto-vicoto-vieeet __ 
i__________________|6 |visner-vinodivisiie ______| 


carmi (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 7 |barbaglia - goletta 


| 8 fbudellino di agnello o capretto crudo _____ | 
|__| 9 [capponerustico-capponenostrale ____________l 
|__| 10|camedelcavalodelcatia _________ _ | 
| |11|camedellarazzabovinamarchgan______ _l 
| |12|camedipecorasoprawissan_6€___ | 
|_______|13ciarimbolo-ciaringolo-buzzieco-ciambudeo | 
| |14]|ciauscolo-ciabuscolo-ciavuscolo ________ _| 
i |S]cicoli-ciccioli-sgiseii _______J 
| |16|coppaditesta-totela __________ | 
o |iWrfegateli ___________ | 
| | 18]galoruspante _ ________ | 
| |19]lardodelmontefto ________ 
I {xl 20 jlonza- capocollo — scalmarita 
i |21]lonzino-capolembo _____________ | 
| |22 |mazzafegato-salsiciamata _______ | 
{23 [miaccio—miaggio— migliaccio 
| | 24 |pancettaarotolata ________________ | 
o |25]porehettea ____________ | 
|_________|26 prosciutto aromatizzatodelmontefeto ___________| 
i |27 prosciuttodelemache ____________|I 
| |28]|salamedifariao ________ | 
i |29|salamedifratuie _________ I 
| |s0]salamedipeeora ________ | 
|________{|31]salamedisoprassatoosoppressto __________ _l 


32 


(01) 


conserva di pomodori 


pasta di tartufo bianco 
alamora di belvedere 


(co) 


cacio in forma di limone 


caciotta vaccina al caglio vegetale 


$ 


5 [caprino al lattice di fico 
cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 


‘ormaggio di fossa 


pecorino 


Na 


rassi (burro, margarina, oli) 


olio extravergine di oliva monovarietale coroncina 


(0,] (0,] 
(6)] 


(9)] 


(0,] (6)] [61] (0,1 CID UO[pa|p|A[A/[A[A|[ATA[A D[WWw WWW 
[e] [Cel [ec] iti (0) Nja (e) ON D 
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prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati bacche di biancospino in sciroppo 


{61 |carciofo monteluponeseoscarciofeno | 
{62 [carciofovioletto precocedijesi _____| 
I xx 63 [cavolfiore “precoce di jesi” 

| _____xyypvymT 64 [cavolfiore “tardivo di fano” 

O | e5leicerehia __________‘I 
| 66|cipolladisuasa< _________\ 
(| 67 |compostadicastagne ____________ 
i |68]cotognita _____________\ 
(______}|69 [farina digranturcoquarantino nostrano delmaceratese ___| 
I zzz 70 [farro ‘triticum dicoccum” 
| T1 |germoglidipungitopo sottoli ___________| 
| 72 |germogliditamarosottoio _________ | 
(| 73|germoglidivitalba sottolio ________________| 
(| 74|gobboditrodica-cardodimacerata___________ | 
(_____________________|75 |granitacon pesche dimontelabbate - grattamarianna____| 
(| 76lamponisciroppati _______________ 
(|? |marmellata dibacche dirosacanina_____ | 
|__| 78 [marmeliatadicotogne e radici di cieeria_______\ 
(| 79 [marmellatadifichi dellasignora_________________ | 
{80 |mamellatadimre ______________ 
(| 81|marmellata dimostoe mele mostarda 
{82 [marmellatadipomodoriverdi ________________\ 
(| 83|maronedelmontefeto __________ | 
{84 [marronediacquasantateme | 
(| 85[maronediroccafuwione ____ | 
\_____________}|86 [melarosa-pianella-rosetta-durella-appietta_____ 
O | 8t|melarze __________|| 
(| 88|mistodifinestagione ___________| 
(______|89 |olivaripienaallascoana_ | 
(____________|90 [olivateneraascolanadelpieno _______| 
(| 91 [olive neremarinate-olive nere stinate | 
{92 [orzomondotostatomacinato _ _ __\ 
| 93peraangeie ___________ | 
(___{|94]roveja-rubiglio-cortpelo ____________ _\ 
I  — —  —  |esitaeele ___________ 
\___________________}|96 [tartufobianco (fubermagnatumpieo)___| 
(______________________|97 |tartufo neroestivo (fuber aestivum vitt) o scorzone | 
{98 [tartufonero pregiato (uber melanosporum vit) ______ 
(| 99viscielata _______________________ | 
\_______________|t00viscioleeamarenedicantiano _________________| 
(_____________|{01|viscioleessicate _______ | 
\____________________|102vsciolescioltealsole-visciuialusole _________ 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 108 |anicetti 


\_________|t05]biscottinisciroppati-biseutin_________ 
I —— — ——  |fo6ibostengo  _________ 
i |t07fcalkionediteia _____________ \ 
i |108calcionidifavefiti ___________\ 
i | t09fcastagnle __________\ 
I — — —  |Mofeavalueeoi ___________‘\ 
i |t1chichiripieno o chehi o | 
\_______________|112|ciambellafrastagliata — ciammella strozzosa______ 
i__|t3]ciambelleall'anice o anicin | 
i  —— —  —  |ti4ciambeloe __________ \ 
I | MiSfcicerehiata ___________| 
| ___{116]|crescia- crescia brusca - spianata — cacciannanzi 

\_____________|t17[cresciafogliata -crescia fojata -lurocciu_______ 
\_______________|118cresciasottolacenere-tortacoiov ______\ 
I | tt9]eresciolin 6 € ________ 
i__—— 1|{20rostataaltorone _________________\ 
|_______________|121crostolidelmontefit __________ 
i |{22ffavedeimoti ____________ \ 
|__________________{12s]fristingo-fristingu-fresinghe _______ | 
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|______________|124 frittelle di polenta 
I |i25lfrtustenga __________\ 
\_________|126 funghettodioffida 


[050 lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di fico 


(____________________|128{[maccheroncinidi campofilone — capellini di campofilone | 
(_______|129[maiorchno-maroechno _____ | 
——— —— —  —  |isojpannosiato  ____________ | 
(_____________|131|panealievitazione naturale __________|| 
_——————  — — |ie2|panedichiasema  _________ | 
(_______|133|panedipasquadiborgopace __  __________|j 
(| 1S4fpizzaconienoci || | ——_________ | 
(_____________|1S5]pizzadipasquaocresciadipasgua___________ _|l 
(________________|136]|pizzaocresciadipasquaalformaggo 
__  — — |iS7[guagrelipelusi  ___________________ | 
(_———————— |1S8jrocciata-ertata _________ | 
(_  ————————  —— |tS9jseroccafisi  ___________ | 
I goisepe || 
(| 141|sfrappe fiocchetti _________________________________ | 
| ___{{{{xxxx___l42 |sughetti - sughitti - sciugheti - sapetti 

(__—— |143jtaeconi-taeon ______________ | 
(______________|144]orronedifichi-panettodifchi € ________________| 
(____________|145]jtortadigranoturco ingratiela________| 
(__ |146|ungaracci-ungatuei __ _________________| 

| 


preparazionedìi pesci, molluschi e crostacei 

e tecniche particolari di allevamento degli 

sfessi 147/|filetti di trota affumicati 
prodotti di origine animale (miele, prodotti 

lattiero caseari di vario tipo) 148 |miele delle marche 


I  __  |i49licote _ 
I \iSo]icotasalee ___________I 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distiliati liquori 
|__| 2 [liquoreallatte 


5 


nocino 
oncio al caffè 
oncio 


k°) 


capocollo 

ciccioli (cigoli) 
coppa (capofreddo) 
cotechino 

iletto 


elatina 
uanciale (vrucculare, vrucculeare) 
involtini di agnello (abbuot' di agnello 


5a 


a pezzata 


a signora 


ardo 


ntriglio 
allotte 


rosciutto 
rosciutto di spalla 


i O 


© [O 


salsiccia di maiale di pietracatella 


soppressata 
testine di agnello o capretto 
tocco (neccia secca) 


ecorino di capracotta 
scamorza molisana 


0 |castagne 


cipolla di isernia 
cipollotto 
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| 60 ffichiseech 6 ____________ | 
|__| 61 |fungodabte __________ _ ____ | 
i | 62 Igalinaeio _ ______________ I 
|_66 [melalimoncele______________ | 
SS olive al naturale (live curvate, olie all'acqua e 
sale 
|_69 Jorigano _____________________________ | 
| 70 Jpatata lunga dis. base __________| 
| 71 [peperonerosso _______ | 
I 72 |[peperonisottaceto (paparolesse) 
|_73 |peresottaceto _______________________ | 
| 74 |pezzénde _______________ | 
|_75 [pomodorigialli invermai 
| 76 [porcino ______________________________ 
i | 78 |scozone ____________ | 
i | 719 |tatufobano _ __________I 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria abbotta pezziende 


| 81 |egrodolee _______ |’ 
| 82 famaeti ________ | 
| 83 |biscoticoneuve______ | 
|__| 84 |biscotticonsemedianice __________| 
___________________| 85 |caciateli(cesciaiel)_______ | 
| 86 [calzoni ____ | 
| 87 [campane ______________ _| 
| 88 [caragni _______________| 
|__| 89 |cavatelliocecatelli(cavatie))_ | 
|__| 90 |cazateli(cazzaregie) | 
________________| 91 |ceppelateditivento _________| 
| 92 |ciambele _________________ | 
i |98]ciceieviti ______ | 
| 94 |cicerchate _________ | 
i |96]|diofe _______________ | 
| 96 [cocoozo ________ | 
_______|9|confetiico  _____ 
| 98 |cuorifioi __________________ | 
| 99 fferatelle _________| 
\__________________|100ffiadone(rsciatun________ | 
_____________|101ffascatiele _____________ |’ 
o  — |te2ffislle ______ | 
(O —_ |@fuslwi ______| 
— — —_ | to4fiape ________ | 
i _|105]lenooche ___________ | 
I_____________|106 |loffe(castagna) ___________ | 
i_______________|107mollicadisangiuseppe ______ | 
___________|108mostaccioi _______ î 
I____________|109 [orecchiette (recchietele ________| 
| tt0]ostie ____ | 
|__| |pagnottini(pagnutoine) ________|I| 
__________|112 pandispagna ________ | 
o |113]pandele ___________________ | 
\________________|114pandolcedelmoise _______ _ | 
I_______________|115panecasarescio _____________ |’ 
________________|116pannoecho _________ | 
I_______________|117 |parrozzomolisano (panerozzo) ___ | 
______________|118]pastaimpeiale | 
___________|119pastareale ________ | 
| | 120]pepatei ______________________ 
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i______|121|pezzènde(pzzen)________ | 
|__| 122 |pigna(buccellato piccillato) 
______________|123 [pizzaalpomodoro __________ | 
I 124 [pizza coicicoli (ciccioli) di maiale 

I | 125 [pizza di granone (pizza randign, panitte) 
| 126 |pizzaseime _____________\ 
___________|127|quaresimi _______________ | 
I | 128]raffaioi 
|__________________|129|ravioliscapolesi ______ 
{130 ]risoconillette ______\ 
E == _l|elFl|el|‘liMMM>LMb 
I_______________|132 |rosachitarre (rosacatare) | 
o | 188]segnetele _ ______ | 
________|134]sanguinaecio _____ | 
_____|135]sawiad_ __________ | 
I________________|136 [scarpelle (scrppell scarpell pizze) | 
I_______________|137 |scattone(tassa ruscattone) | 
I________________|138 [scurpelledibelmontelis)_____ | 
| 139]sofio _____| 
| t40]staiele _______| 
O _ ts ________| 
|__| 142 |tacconelle(taccozze, _________ | 
(  |t@]tagili __________ | 
|__| 144]taraliconsemedifinoccho ________ | 
|__| [toronedelpapa________ | 
I | i@46]tozzeti ______________ 
\_______|147 |uccelli(cielliciellarechini cile) | 
I | 148]zeppole _________\ 


i dip yi 
prodotti di origine animale (miele, 

prodotti lattiero caseari di vario tipo 

escluso il burro) 149 [miele 

RI (A i iHNY‘“ I MA 
[preparazione di pesci, molluschi, 

crostacei e tecniche particolari di 

allevamento degli stessi 150 |baccalà e cavolfiore arracanato 


______________|151camolieho ___________ | 
|__________________|152]gattuocio(acagnoe) __________| 
\_____________|153 [polpoessiccato (pulepesicche) | 
|___________________|154 |razzaquattrocchi(ucchialine) | 
| 155]scapeee ________________ | 
|__| 156 ]torpedinemarezzata(amattiscene) | 
\_____________|15% ftriglietteessiccate (trejezzole secche) | 
| {S8]totafio _____| 
| | 159 [vongolacomue _________ | 
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REGIONE PIEMONTE 


| Tipologia [N° _____ Prodotto O______| 
|_4 |elisirdetpete _ _______________ 
|_6 [garussusino 


| 8 [genepy del moncenisio o genepy des alpes 
I 9 [grappa con alambicco a bagnomaria piemontese 


Le e i 

| 
| 
| 

eo _—___ 
“| 
| 

I | 
|__| 10 [liquore derbabianca 
\_____________________|11 [liquore digenziana 
| 
| 
“| 
I | 
| 
lc —— 6 


liquori di erbe alpine 
nocciolino di chivasso 


De olio essenziale di menta piperita piemonte o pancalieri 
14 [p t 


na 


nte 

cami (e frattaglie) fresche e loro 

preparazione 18 |a o biellese 
7 


iemo 
gnell 


| 19 |agnellosambucano _ ________________| 
I — — | 20 fbaledaso __________________ 
| 21 [batsuà 

I — — — | 22 [begna —_ _________ 
|__| 28 [bisecon(biseeun______________ 
| 24 [bovino piemontese _____________ | 
| 25 [bresaoladellavaldossole 
i | 26 |buediceanù _____________ 
| 27 |bundiola(bondiola, ______________\ 
| 28 [capponedimonasterolodisavigiano 
i | 29 |capponedimorozzo __________ | 
| 530 |capponedisandamianod'asi | 
| 31 [capponedivesime 
i |32 |caprettodellavalvigezzo _____________ | 
EEee.eoge= VM) iS;i;imiIImHH5HH5o5F 
i |34 |castratobielese ____________ _\ 
{35 |conigliogrigiodicamagnie _______________ 
| 36 [coppacottabieeise 
|_______|37 [filetto baciatodiponzoneosalamefilettobaciato | 
|__| 38 |frisse (fresse)o grive 

I {39 [gallina bianca di saluzzo 

I {x 40 |gallina bionda piemontese 
41 [lardo 

| 42 [lingua dibovino cotta 
| 43 [mon 

I x 44 [lumache di cherasco (lumache di pianura) 


ide: 55È& umache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazzo) 


6 
|__| |mocetta(delcanavese valsesiana ossolana) 
\____________{| 48 [mortadella gifegato cotta (mortadella d'ora) _______ 
\__________| 49 [mortadella difegato cruda (fidighino fideghina) | 
|__| 50 |mortadellaossolane_€€___________ 
{51 |mustardelaomustardera 
o | 52 [palette _\ 
{53 |pancettaconcotenne ________ 
{54 |preti(previ quaiete) _____________ 
{86 |prosciuttoeott _________ 
{56 |prosciuttocndodellavallegesso ________ 
{5 |prosciuttoondodell'altavalsusa______________ 
{88 [prosciuttoerdodieuneo 


4 —- 
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{59 [prosciutto montanodellavelvigezzo 
\_______________{|60 |ranedellerisaiepiemontes ___________ 
{61 |salamecotto _________ 
{62 |salamecuneo ________î 
{63 |salamedasno ________ 
{64 |salamedelcio ___________ 
{65 |salamedicavale __________ 
i_________________{|66 [salamedicinghae _______ 
6 |salamedigora ________________ 
| 68 |salamedipatete ________ 
{69 |salameditestaocupe__________ 
| 70 |salamedituge _____________ 
{| |salamediedje _____________ 
{72 |salamedocaoconoca(gratondoca) 
| 73 |salameosalaminodicapraosusicciaderava______ 
|__| 74 |salametosalamettocasaligo ______________ 
| 75 |salamiaromatizzatidelpiemone 
| 76 |salaminodivaccaòsusicciadvacca 
i_______________|T |sakicciaalfomenino ___________ 
| 8 |salsicciadibe __________ 
|__| 79 |salsiociadicavoloosautissa'dooi 
[80 |sasicciadiist _________ 
{81 |sanguinaccioconpane _________ì 
{82 |sanguinaccioconpatate _________ 
{83 sanguinaccioconise __ _______ 
{| 84 [testaincessete ________ 
\______________{85 [tippadimonealieri(tipad'muncalè) 
{86 [violinodiagnel  _______ 
{8 |violinodicamossio _________ì 
{88 [volinodicega _______________ 
rr oWeoeotoceaiiiii‘’’’’1 1 n1n1r....\ i 
[condimenti —|89|bagnaceuda _________________ 
{90 |pagnetros(bagnet'dtomatche) ________ 
I | 9t [pagnetvert ____} 
{92 |mostardadimee ______________ 
{98 [mostardaduvaocognà ____________ì 
o do Tq' .{0qyq\|JGrrf. rr rr. 
I | espose _______ 
o | seu ____ 
| 9 |prusdalate ______ 
{98 |caprinodellavalvigezo ___________ 
i_______________{|99 |caprinolatticopiemontese __________ 
i_______________{|100]caprinopresamico piemontese ____ 
{101 ]caprinovalsesiano __________ 
i |102feewindicoazze  ___________ 
{108 [formaggioacrostarosse 
{104 [formeggiodelfeno ___________ 
I — __ _—_ _|tosffrachet __________ 
o — | t06]giod _____ 
{107 |maccagno (maceg)__________ 
\___________{|108mollanadellavalbotee __________________ì 
i |109|montebre _______ 
i |tt0[montegranero ______________ì 
{111 [mortetomutet ______ 
——— jdPCTEWwNIE..NDDAÒOAÒAOU)V”-—»r_/:(i 
i_______{|113|murianengo omoncenisioe ___________ 
o |M mutaat _____ 
i |11S|nostraledape _________ 
I _ __ |[t16]osselao _____________î 
I____________{|117ossolano d'alpeobettelmatto grasso d'ape 
I | 118]pagiein ________î 
I | t19frobioladalbe  ___________î 
I_______________{|120]robioladibossolasco (fuma dibossolasco)____| 
i_____{121]robioladicocconto _________________ 
o | 122|salagguin  ___ 
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i _|128|salgnunosaliggun _____________ 
i |124]|sola(sora soee)____________ì 
i —___|1t25|spressospest_ _______ 
O | t26ftestun  __ 
I | t2rftomeage  ______ 
i —__{|1t28tomabielese ____________ 
i_______|129]tomadellaitbruscoformeglatbruse 
i |130ftomadellavalsesie ___________ 
{131 [tomadicapra(crav)_______________ 
I |132{tomadicele _____ì 


io __la toma di elva o caso di elva (casale de elva, tumo de caso) 


[——————_  |[i34fiomagileno 
——— — [is fiometto tum 
[136 fiomino (tuma) di cesalborgone 
[137 fiomino canevesano assiuto___________ 
[————  —_ [38fiomino ceneveseno fesso ____ 
[130 ftomino dele 
[___ ]140]tomino delle vali suis 
[Nat fiomino di melle foumin del, 
[ae fiomine dive 
[183 fiomino dis giacomo dibeves________ 
[#4 fiomino di saronselia (chivasso 
[166 ftomino disordevsio 
[—— _ ][46]iomino ditaueo 
[rum dts 
— pagano ——_ _ __T 
(€ __ o 
re ES ._o: 


Prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


0 
[aglio di molino deitoti | 

55 |asparago di borgo d'ale 

|asparago di poirino ________________ | 

bietola rossa di castellazzo bormida 

[cardo avorio di isola dasi_______| 


bi 


_lalala 
(Ox] Ox1®x1K®1] 
QIN 
DD DO 
3 o 0, 
D 55 
3 o|a 
D 3|® 
LI o |S: 
ua. 
[eg per] 
AIRIHE 
où ol 
a O 
o s 
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©|@uons 
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d|0|D 
255 
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la |a |a 
o |o|o 
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<lo o 
s|$ [8 

S 
3 |#|3 
2 [Slo 
8|p 
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D 
(=) 
Q 
sd 
[sì 
[e] 
» 
< 
(e) 
mi 
(e) 
2. 
n 
6 
D 
o 
» 
v 
[as 


Q 
d 
CL 
(©) 
[(®] 
[©] 
[ep 
|* @ 
[ei 
2. 
3 
N 
N 
D 
3 
[®] 
3, 
D 
® 
5 
d 
[=] 


Ibicocca tonda di costigliole 
= : 
sparago saraceno di vinchio 
ge E rr 
cardo bianco avorio di andezeno 
carota di san rocco castagnaretta 
castagne della val borbera 


(6) 


ailalafafi|a 
[ex] Ke>]Ke}]Eo>]{e>]K0>] 
Db A[WIN]A 


astagne delle valli cuneesi 
167 [castagne delle valli di lanzo 

8 [cavolfiore dimoncaleri _______ | 
169 [cavolo verza di montalto dra_______________l 
[cavolo verza di settimo toinese___| 


icoria pan di zucchero casalese 
illegia bella di garbagna 
iliegia precoce di rivarone 


liegie di pecetto 


ipolla bionda astigiana 
ipolla dorata di castelnuovo scrivia 
ipolla rossa astigiana 


ipolla rossa di castelnuovo scrivia 
ipolle di andezeno 


polline di ivrea 


rbe officinali della valle grana 


‘agiolana della val borbera 
‘agioli di cuneo 


Q 


olo 
HE 
olo 
o|o 
<|< 
d|o 
NIN 
[eglESi 
oa 
83 
+ 

[eg fe) 
3a 
ola 
a|f 
sla 
5|o 
o |a 
v 

Co] 


AEEBRERER 

uffa] 

lia]ENTSIINENTO) 
o|ofo|o[o|o|o{o 


|a 
| 
| O|co| 


a 
0 
#4 

pp |o|olo 


li 
(0°) 
N 


|_______________|168 [cavolfiore di moncalieri 


ia 
com 
| 
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I ________________|185]fagiolodisalugge ____________l 
| |186]|farinaperpolentatradizionale dilange_____________ 
|_____________|187]|farinealimentaridella valle vermenagna___________ 
I ______|188|fagoladitotone ___________| 
|___|189ffragoledellevalicunesi ___________ 
_________________|190|fagoledisanraffaelecimen | 
I _________________|191]|fagolinadisanmayurotorinese _______l 
| |192 |ffunghidella valle bronda (pagno) 

i |19sffunghidigavweno  _____________| 
i ____________|194|funghidisantono ________ 
i |t95]granosaraceno ________________| 
I_____________________|196[insalatinadicastagnetopo ____________l 
i___|197|lattughinodimonealei I 
i _________|198|maronedellavalpelie 
I ___________________|199|marrnidellavaledisuse _________ 
|_____|200|melacarladellavalbortbera_____________ | 
{201 |meladisanmarzanooliveto 
I | 202|melagoldendicineo __________I 
| |203|melarenettagrgiaditoriam________ 
i____________________|204|melanzanaviolettacasalese 
| |205|meleautoctonedelbielese ___________| 
i |206|meledelmonferato _______________ 
I _______|207|meledellavaleurone __________ 
| |208|meledellavalsangone __________ 
i |209|meledellavallebronde | 
I _________|210|meledellavaledisuse ________l 
i |211|meledellavallegan 6 ___________ 
I |212|meledellavalsesia | 
i _|213|meledellavalsesssrea ________ 
|__| 214|meledellevalidilanzo_______________ | 
[215 |meledicavour-varietàlocali 
| |216|melerossedellevalicunesi _____________ 
______________________|217|melonidiisolas antonio | 
I____________|218|patataquarantinabianca genovese _____| 
i |219]patatedell'altavalebelbo ______ 
| 220]|patatedicastenuovoseiva 
I ________________|221|patatedimontagnadicesana__________l 
| |222]|patatedisanraffaelecimena _______ 
I _|228|peperonedicapigi —__________ 
I | 224|pepertonedicuneo ___________ 
i ___|225|peperonequadratodasi _____________ | 
{226 |peperonidicamagnle __________________ 
\____________|227|peramadernassacuneese(d'albae della valle grana) | 
____|228|peredellevalidilanzo | 
I ______________|229|peretradizionalicuneesi adatte alla cottura_____| 
| |230|peschedelcunese ______________ | 
{291 |peschedibaldisseo | 
I _|232|peschediborgodae ____________l 
| |233|peschedicanale-varietàlocai —_ _ _________ 
i |2934|peschedivolpedo | 
I | 2835]|piccolifruttidella provincia ditoeino _______ 
| |236]piccolifruttidellevalicunes ________| 
{297 |pisellodicasalbogone | 
| |238|pomodorocostolutodicambano ______________| 
I___________________|239|pomodorocostolutodichvasso ________ 
I______|240|pomodoropiattadibermezzo _________l| 
TOO A A: \Y 3S;;:)S:Hh\45b5b5b5555 
I |242|porodolce lungodicarmagnola | 
I {yy |Z243 [ramassin (susino damaschino) del saluzzese 
|__| 244|ravanellolungootabasso _______ 
I______________|245|risidibaraggiabiellesee vercellese 
I____________________|246 |risitradizionalidellavalle delpo _____________l 
|__| 247]|risos andreapiemonte _______________ | 
I ______|248|scorzobiancaobarttabu _____________| 
|______________{|249]|scorzoneradicastellazzobormida_________| 
| __________________[250]sedanidialluvionicambo | 
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I______|251]|sedenodoratoastigan_€ ________ 
\_________{|252|susinasantaclaradelsaluzzese 
{253 ]susinedellacollinatorinse ________________ 
i_____|254]tartufobianco (tubermagnatumpico) ___________ 
i |256fwifuotdebo _____________ 
{256 |uvafragoladiborgodae 
I______{|25'|zuocadicastellazzobomide ______________ 
{258 |zucchinidiborgodale ____________ 
i i iu MnMteieiiW‘[((HWàWà_ Fx‘[1iiiil_...... 1  ._ 1. 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 259 |acsenti 


61 
66 
6 
Ti 
75 |brut e bon 

ampagnola buschese 


canestrelli 


80 


castagnaccio 
282 |ciciu d'capdan 

i i 

i i 

i i 

oppette di s. antonio (copeta) 
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1_—_—_—_————— l 
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e ———_m i 
I | 
 “ | 
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I | 
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i____________________|287 [coppidilanga 
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aci di cherasco 


N 


aci di dama di tortona 
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iscotti giolitti 


N 


iscottini di novara 
iscotto della duchessa 
onet 
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[(opiog eg oy toy toy 
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i 

89 |crocanti del ciavarin 

‘arinata di ceci 

ocaccia di susa 
94 
96 


rissino stirato 


rumiri 


301 |krussli 


duchesse 


03 [lingua di suocera 


ose golose 


mantovane di cossato 
iti 
marron glacé di cuneo 
308 |miacce 
miasse o miasce 
310 [miche di cuneo 
mustaccioli 


313 [ossa da mordere 


N 
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N[N[N 
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i _ |314|panbatbaià_ ____________ 
i {315 |pandellamarehesa________________ì 
i___{316]pandoleedicannobo ___________ 
I {Str |pandorpe __________; 
I | 3t&panobi _____________ 
i {|319|panedichianoeeo _____________ì 
i___{|320]panedimaisdinovara ____________ì 
{321 |panedirisodinovare _______________ 
{322 |panedisangaudenzio ___________ 
I |328|panedisegale _____________ 
{324 ]panedolcedimeligaemee 
i __|325|panenerodicoimo _________ 
\__________{|326|panettonebassoglassatoallenoccile ________ 
I {327 |pannacotte ___ 
{328 |pastedimeiga __________ 
\_________{|329]|pasticceriamignondelletradizionetorinese 
i_______________{|350]pastigliedizuochero dellatradizione torinese ____| 
o [ssi _€_____ 
i {|332|polentaastigee _______ 
{393 ]polentadolcebielese ______________ 
i |334]pralinealhum____________________ 
I {|ss5|pralineoieoi | 
i _|396[quequaredigenle _____________ 
I | ssr|rabatoo ______________ 
I | ssgfrustie _ 
{399 ]sangiorginidipiossaso ____________ 
_____________|340]|stinchetorunditoamase_______ 
I [St fear  __; 
o  |setigino  ____ 
I [sese ______( 
o [Seiten _ 
I ____|ssftoreeti _______ 
{346 [torronedinoeciole _____________ì 
I {sé [torta Wdravise _____î 
i {|348ftoradelbuscjet ______________ 
{349 ftortadelpae  _______ 
i _{350tortadiarignn_e< _____î 
i_______________{351toradicasage ______________ 
{352 ftortadinocciole ______________ì 
I {35 ftoradipane ________ 
{354 [toramatsafm_ ___________ 
i |s5stortapapitoo _________ 
I | sséftupunin  €_____________; 
{35 |violettecandite _____________ 
___{|358]zestdicarignan < ______î 
A 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 


359 |lampré (lampreda) 
rodotti ittici in carpione 


Prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 363 |brus da ricotta 


i____{|364{|mascarpa(maschepa)__________ 
i_____{|365]|mielidelpiemonte _______ 
\________|366]seirass(sairass)dilate ___________ 
{367 ]seirassdetfo ____________ 
i___________|368]seirassdisierodipecora _________ 
I ________{[369]|seirassstagionato ______________ 


Leg: 
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REGIONE PUGLIA 


| Tipologa | N | _____________Pootte ________ 
| 2 |ambrosiadiaane ________________ 
| 3 fambrosiadilimone ________________ 


iquore di mirto 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione 12 |capocollo di martina franca 


| 13 |camearrostodilateze ____________ 
| 14 |eervellata _________ 
| 15 [fegatinidilateze ___________ 
| 16 |lerdodifaeto rèjdefaite __________ 
I | 17 |musehiske e 
| 18 |prosciuttodifaeto _________ 
( — — —_ | ze ____ 
|__| 20 |salsicciaapuntadicoltello dell'altamurge 
|__| 21 ]salsiccia allasalentina sardizza sarsizza satizza____ 
|__| 22 |salsicciadell'appenninodauno _______________ 
| 23 |salsiociottidilateza _ ________ 
|__| 24 |soppressatadell'appenninodauno __________ 
— | 26 jtoeeehette __________ 
| 26 ftureinei” ___________ 
I | 27 |zampin ” _ _______ 
| 


i _ ___« i“ |__ iii’... 
(I [380 |easio _________ 
| 31 |eaciocavalle __________ 
|__| 32 |caciocavallopodolicredauno ________________ 
| 33 |eaciorieota _________ 
I | 34 Jeapino  _______ 
I | 36 [giuneta _________ 
| 36 [mante _________ 
| 37 |mozzarellaofiordilatte ______ 
| 38 [pecorino _____________ 
| 39 |pecorinodimegie _________ 
| 40 |pecorinofoggan _____ 
I | 4 |seamoza _____ 
| #2 |scamorzadipeoore ________ 
o — _ | 4 [vaeeinoo _________ 
<< n soli—_iiioo.—0€—| 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati arancia bionda del gargano 


|__| 45 [aranciodolcedelgolfoditarano _ ____ 
|__| 46 fasparagisottoio | ________________ 
I | 47 |riccieinarpatanarsatm | 
47 |zuccherina, patàna, taràtufulu 
|__| 48 |[capperidel gargano mattinata _________ 
| | 49 [capperiinsalamoia_____________ | 
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| 50 |capperisottaceto __ _____| 
| 51 |caramelledilimone arancio ____________| 
| 52 |carciofinisottoeio __________| 
VEE carciofo brindisino, catanese, violetto di sicilia, violetto 
53 [di brindisi, locale di brindisi, brindisino 
arte —_________yl 


caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
56 sott'aceto, caruselle allu citu, fimucchiu riestu 


| 57 |cipolladiacquavivadellefonti _______________|| 
| 58 [cipolladizapponeta ________ | 
|__| 59 [concentratoseccodipomodoro ____ | 
|__| 60 [conservapiccantedipeperoni _______ | 
|__| 61 |ctognata_ ____ | 
I | 62 |cottodifice _________ | 
I www 63 [fagiolo dei monti dauni meridionali, fasùl 

I | 64 fferinele ________ | 
|__| 65 [favefreschecoteinpignatta __ | 
|__| 66 fichisech ______| 


fo finocchio marino sott'aceto, ripili, critimi, salippici, erba 
67 |di mare 
| 68 |funghispontaneisecchialsle _____ 
| 69 [funghispontaneisottoio _____ \ 
| 70 |lampascionisottoio _____________ 1 \ 
I | 71 [limonedelgagano ________ 
|__| 72 |mandoraditoritto amine ___\ 
frEEÈbbDEC|||'|Ì|Ì|Ì|Ì|ÌÌ”,È,À©QODOA 


I mela limoncella dei monti dauni meridionali, limoncella 


—_"711e— melanzane secche al sole 
melanzane sott'olio 


meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
78 _|cummarazzu 


| 79 |mostada ________ 
|__| 80 |mostardadiuvaemelecotgne ________ 
|__| 81 |olio extravergine aromatizzato _ _________ 
|__| 82 |olivecazzateoschiaccate __________ 
| 83 |oliveinsalamoia ______________ 
| 84 foliveved _____________ 
| 85 |patatadizapporete ________ 
|__| 86 |patatanovellasieglinde di galatina, siglinda te galatina | 
| 87 |peperonisecchialsle ___________ 
| 88 |peperonisottolio|  ______ 
| 89 |piselloricciodisannicla _______________ 
| 90 |pomodorisecchialsle ________ 

|__| 91 |pomodoriverdie pomodori maturisecchisottolio_____ 


o Ot E 
92 pummitoru te prendila giallu 
“5 iena «E 
I Gazz} 95 |vicia faba major ecotipo "fava di carpino" 
I | 96 [vincotto ___________ 
| 9? |zucchineseccheasole _____________ 
| 98 [zuechinesottoio | _________ 
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paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria africani 


i______________|100 |biscottodicegiemessapico __________ _| 
| 101 [boccadidame _________| 
__________|102 [buccunottugalipoio ______ | 
i | 103]cazoneeli __________ 
| 104 |calzonediischtla ___________ | 
i | 105 fcartelae __________ | 
| 106 |cavatli _____________ 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnéula, oi a nèmula, oi 
107 |ncannulati 


|__| 108 [dolcettodellasposa dolcettobianco _____ | 
|______________________|109]dolcidipastadimandore(pastareale) | 
110 
friselle di orzo e di grano 
113 |fruttone, barchiglia 
silli 
rano dei morti 
| 116 |intorchiate 


maccaruni 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, 
120 |mennuli rizze 
1 


fe ia mustazzueli 'nnasprati, mustazzòli 'nnasparati, 

124 |mustazzùeli 'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 

|__| 125]orecchete _____________________ 
| 126]ostieripeee ______________________ | 
| |127|panediascolisatian €____ | 
| | 128 panedigranoduro  _______________ I 
i |129]panedilateza _________ || 


pane di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo 
130 |"li panett" 


|__| 131 [pastadigranobruciato 


p 
I ___|132 [pastiecioetto __________ 


138 
139 
scaldatelli 

141 
| 143 |taralli 

144 


145 |tr 
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cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e 
prodotti della gastronomia 146 |cìcici, làcana e cìceri, massa, massa e cìciri 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 147 |alici marinate 


|__| 148 [scapecedilesina 


149 |scapece gallipolina 


|__| 150 [cozzatarantina cozza gnure 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 151 |ricotta 


__________________|152]rieottafote _____ 
{153 |ricottamarzoticaleecese ________ 
|__| 154 |ricotta salata o marzotica 
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REGIONE SARDEGNA 


Tipologia _____|N°| ___ rProdgito ____|\ 
| 2 [bevandadigenziaa_______| 
|__| 3 fliquoredicardoselvatico, likoideguru | 
mirto di sardegna tradizionale, mulsta, multa, 
o’ e] 
| 5 [sapadificod'india sabaefigumorisca ______ | 
| 6 [vilacidromuga________ || 


|? |vilacidromurgia bianco 


I 
preparazione capretto da latte, crabittu 
carne di razza sardo-bruna, carne bovina di razza 

| e (effo Bre osa 
i | 10|camesardomodicana ___________ | 
| 11 |cordula coda____________ | 
 —— — — | 12 guanciale _______ 
| 13 |mustepamustla ______________ | 
(O |a _ __________ | 
© | 16 [rohod porone ee 

15 |proheddu, porcheddeddu 
i |16 |prosciuttodipecora ___________ | 
| 17 |prosciuttodisuino-presuttu______| 
|__| 18 |[salsicciasarda, satizza, satizza_________ | 


| 20 |trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 
TE TINTE: 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
thamfarànu, toffarànu 


|__| 23 |cesizoludi pecora- pirittas 
|__| 24 |casizolu tittighedda figu 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 

viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 

casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 

25 |cazàdu, latti callàu 

casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
|a [fesumune omaggio miO] 
| 27 |casufriscu formaggiofresco _ _____| 
| 28 [dolcesardoarborea___________| 
| 29 [formaggiodicolostoovino _____| 
i |30]fresa fresadeatunzy__________|| 
| 31 |pecorinodinle __ ______|| 


i |32]pecorinodiosile ____ | 
I www 33 [provoletta di latte vaccino sardo provola, peretta 
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prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 38 |agrumi, arancio di muravera 


|__| 39 |asparagoselvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 
| 40 |carciofo spinoso 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 
41 |gureu, cardu freu 


| 42 |ciliegiafuristera -kariasa'eispita_________| 
(| #3 |ciliegio-camufale _ ____| 
| |eipollarosse __________ || 
= E... 


TT grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 

47 |su senadori, grano cappelli 

eee 
48 |de porcu 

o | ere ee e e 
49 |'e ferru 


|__| 50 |melo-melappia - melappiu- appio 
{5 |meboma __________[ 


{52 [melo-noiunci 


ooo {53 |meotempaombia | 
[54 [meioneinasciutto melone dejetua_______|] 
{55 [oliveascabeeiu | 
{56 [oliveverdiinsalamia | 


ae @Ò) Ì $]À pera bianca di bonarcado - pira bianca 


pera camusina di bonarcado - camusina precoce - 
58 [pira camusina 


______________|59 |perobruttaebona bruttabona-bugiada___| 
I_____________|60 |perodesuduca centodoppie-delduca___| 
i |61 |piralimoi peralimone _ _____ | 
| 62 |piuruspu-pero ____ | 
(o | 6pompia ___________ 
i |64 ]|risoprodottoelavoratoinsardegna_____ | 
(o «| | «| 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 65 |amaretto, amarettos de mendula 


__________________|66 |anicini anicinus, anicinus sorresus 
| 67 |aranzada 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
bianchinus, biancheddus 


|__| |biscottodifonni 


brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, 
70 |[orrobioloso 


[71 fbucconete _______—< 
[72 (candelaus, candelaus pren] 
[73 |carapigna «arapigna - astio 
[74 (coschettas tiles 
[—— [Gs ]ovrayiu, civràxu, civ ___________] 


coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
coccoietto con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, 
a 13 


| 78 |copuletas- copuletta 
cruxioneddu de mindua, culungioneddos de 
79 |mendula, ravioletti dolci alle mandorle 
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|__| 80 |culurgiones- culingionis 
(o «| siffildeu ____________ | 


focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 
82 |regottu 


_______|83 [focacciaportoseusese ___ 
| 84 |fregola fregule _______|\ 
_________________|85 ffrisjolilonghi frittelle lunghe -frisples_______| 
|__| 86 |gallettinas - pistoccheddus grussus - galletine___| 
i |8? |geteaugattòdemendla _______ | 


bela maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


[_____ T9 [gueffus. guelfos, gueu 
[90 fisangule 
[gf fiscoccoisi desesi 
[88 fiorighita o 
[84 [malore 


ZA mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 
(| 


[96 [moddizzosy_____________ 
[___________—_—_ [97 [mostaccioli, mustazzio___€ 
[96 (orilees __——_ _TT 
[99 panada empanada _________ 
[________ — T100]pane carasau, pane carasatu, carta da musica] 
[______________ ]101]pane cicci, pane di desio _____________ 
[_________——— ]102]pane con gerda - pani cun edra - pani cun erda | 


pane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
103 |cun tamatica 


___________|104|paned'orzo_pane'eoxiu_pane'eoxu______ | 
i |105pane'ecariga_pane'emenduia____ | 
I —— |106|panegutiau ____________ | 
i________|107[paniesaba paniesapa______ | 
I |108jpapassinos ________________ | 
i |109fpardulas casadinas__ __________ | 
[110 [pastine di mandorle, pastissus______ 
i |t11pirkitos-piicchtos __________ || 
——  —  qffapistiddu —— o 
[____________ [113 [pistoccheddus de cappa, pistoccus incappausu | 
I  — — — — |t4pistoeeu ____________ | 
i ——  |t15fpompaintiéa ______________ | 

ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 
116 |buldzoni 

ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - 

s'azza de casu - coccias de casu 


[tte lltngionedd do melanni — — | 
118 |culungioneddus de melairanni 
I  — —  — | 124ftunda ___ | 


(0_’«’«uOj©“©“©“É uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 
(o ezio“ |’ 


zichi 
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preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 


(o | 
bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de 
129 |tonnu, buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 


[_____________  ]130burtda alla casteddaia, burrida alla cagliaritana 
[31 (cuore, cuore dito ________________ 
[122 ffigatelto, etume <<] 
[133 merce dimuggin ____TTq 
[134 [molluschi bivalvi vivi del golfo di oristano] 
[____________  ]135 [musciame ditonno - filetto di tonno] 
_———  [d86]spinela __________—_—_ 


prodotti di origine animale(miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso il 
burro) 140 [caglio di capretto, caggiu de crabittu 


I zzz {141 [gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


(COCOCN latte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 


(O  — —  — | 1@3lumache __________&‘ 
_______________|144|mielediasfodelo cadiloi _________ || 
________|145|mieledicardo cardupitu ________ | 
148 
149 
i |iSo]ricottadicolostroovino ______ | 


ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu 
151 |spongiau 


I xxx |152 ricotta fresca ovina, ricotta gentile 
\_________________|153 [ricotta moliterna, ricottone 


(O — 
ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, 
155 |ricottone 


| {156 fricottatoscanella ricottone 


28-7-2005 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 174 


REGIONE SICILIANA 
| Tipologa___|N°| _____ _Prodotte _____ 


I___________________| 2 |acquavitedivino 
|__| 3 [liquore almandarino 
|__| 4 liquore fuoco delletna 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 5. [carne fresca di vacca, di pecora, di capra e di maiale 


i__________________| 6 |gelatinadimaiale alain ________| 
|__| 7 |Salsiocia dimaiale fresca, seccae affumicata, a sausizza | 
i_______________|8 |salsiociapasguabra __________| 
| 9 |salsiecioe ___________| 
i il’ _@ —r6r_rF<>o’ '9191dgyiI@0umRmuwt. ll 
[grassi | 10 |olioextravergnedioiva_6___ 
ce sul ata ve vm @eoeo@*<r’i 
| 12 |salemarinonatuale __________| 
Pr ______uMelliai::‘:’’’‘ _nÌ*/iL_ n] ‘n‘D£V\“I 
[formaggi | 13 |ainuzi ________________ 
I |14belicinoe O _______| 
| 16 |eacifiguai ___________| 
I__________________| 16 |caciocavallopalermitano ___________| 
i_________________|1 |caciottadegieim _____| 
| 18 |canestato _______________| 
i______________| 19 |canestratovacchno el 
| 20 [cofanetto ___@| 
i | 21 |cosacavadduibleo _______| 
| 22 |eiein_ ______€| 
i___________| 23 |formaggiodicapra'paddun' __ ______| 
i______________| 24 |formaggiodicaprasioliaom____ 
| 25 |formaggiodis.stefanodiquisguina________| 
A A Yi ‘ 1 i Ii; TWIWWF/- 
i______________|27 |maiorchinodinovaradisiiia___[ 
| 28 [mozzarelle ________| 
i | 29 |pecorinorosso ________| 
i__________________| 30 |piacentino(piaceninw_ _____| 
I_______________| 31 |picurinutuma primosale secondo sale stagionato | 
| 32 |piddato ____________| 
I _ | 33 |powle ______€ 
i_______________| 34 |provoladeimontisicani caciotte ______| 
| 36 |provoladellemadonie __ ___|I 
i__________________| 36 |provoladinebrod ______________| 
| 37 |provolasiiia€ _ _________| 
i | 38 |tumazzudivace __________| 
I______________| 39 |vasteddadellavalledelbeie ___I 
i____________| 40 |vasteddapalemtanae _____| 
l'i ai oraw_=_-_-_{bro ee=" 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 41 aglio rosso di nubia, aglio di paceco, agli 


ee «iii 
i | 48 fallo  _________à\ 
| 44 fanguradisieeusa ______________ | 
| ———| 45 |aranciabiondodiscilto ___________\ 
|__| 4 |bestardunadicalataim _____________ _ 
I — — | 48 cappe ___________ 
i | 49 |capperiecueuni  __________ | 
I_____________________{| 50 |carciofospinosodipalermoomeni ___________ | 
|__| 51 |carciofoviolettocatanese  ______ | 
| 52 |carotadispiee _____________ | 
|__| 53 |cavolfiorevioletto"natalin”  ____________| 
I LT 54 [cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 

|__| 55 [cavolorapadiacireale*trunzudiaoi! 
I | S6eeo 6 _________ 
|__| 57 |cilegiamastanoi ___________ | 
|__| 58 |cipolladigiaratana” _____________ | 
| 59 |cotognata _____________ 
| | 60 ffagiolodipolizi  __________ | 
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I 


_61 | 

_62 | 

|_63 | 

|_64 | 

|_65 | 

|_66 | 

|_67 | 

|_68 | i 

|_69 | 

LL] 

71 | 

| 72 |lenticchiadiustia_______ 
|_73 |lenticchia divilaba_________ 
| _74 limone inseccagno di petineo_____l 
|_75 |limone verdele_____________ 
| 76 [mandarino tardivo di ciaculi ____l| 
|_77 |mandorladiavwlia__________ 
|_78 |mandore ____________ 
[79 |mama __—______ 
|_80 [marmellata diarance ______| 
| 81 [marmellata di mele cotogne____ | 
|_82 [marmellata di pere spinelli, pira spineddi ___ 
|_83 [melecola_________ 
|_84 |mele gelate cola________ 
oo 
_87 | 
|_88 | 
|_89 | 
_90 | 
_91 | 


melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 


i 
| 93 [oliva nera passuun_ ______________l 
| 95 [ovaletto di calatafim______ 
|_96 |patata novella dimessina_________l 
| 97 |patata novella disirausa______| 
|_98 [pere butirra desate _______l 
_99 | 
|_100 | 


melone giallo (cucumis melo var. inodorus, melone giallo di 
paceco, melone d'inverno 


100 


| 104 [pistacchio dibronte ___________ | 
| 105 [pomodoro di vittoria _______________ | 
| 106 [pomodoro faino di licata detto "buttichieddu" 

| 107 [pomodoro seccagno pizzutello dipaceco________ 
| 108 [pomodoro secco (ciappa) ________________ 
[109 rosmarino ___________________ || 
|_110 | 
111] 
|_113 | 


susino sanacore (u prunu ri murriali 


zucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 


amaretti 
114 |biscotti a "Ss" 


117 


62 
63 
64 
65 
67 
70 
71 
72 
73 
T4 
75 
76 
TI 
78 
79 
82 
83 
84 
85 
87 
88 
9 
93 
95 
97 
104 
105 
106 
107 
108 
109 
110 
111 
112 
113 


22 |braccialette 
123 |buccellato 


_ 62 — 
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i ______________|124]cacallarginere ________|] 
I _ |125]camilee _______| 
| t26]|cemdo ________ 
I______________|190 |cassateddidicalatafim  ________| 
i___________________|131]|cassatelladiagie ________I 
i | 132 |ciamble _____________ 
i ________________|13|ciascunamucatui —_ ______ 
i_____________|134]|cioccolatadimodicea __________| 
I___________|135 [colombe pasquali ipalummeddi pestiftuoti ______ 
i __________|136]|cespelediisee ______| 
I___________________|1s7 |crispelleicrispeddi ________________ 
i —__ _|1is]|weie_______€ 
i |199]oueciddate _________[ 
i_____________________|140 |cucciddatidicalataim ________ | 
i — — | 14t|oweuzata ___________ 
i | 142 |cuddriredda ___________ 
i | 143|euddured _______________| 
| 144]effitle ______________ 
i___________________|14 |fecciunidisanchae ___________| 
i _________________|146|fasciatele ________| 
| 14|frutidimatoae ________| 
i | t46]|gadduzi ________| 
| 149]gelodimeoe _________| 
i________|150]granitadigelsini __________|[ 
| 151 |granitadimandola ___________ 
i | 152|guammele  ___________| 
i_________________|153|guiuggiolenaocubbata _________|I 
i______________|154|mandorato(biscottoriecio)____| 
| 155 |mastazode _________[| 
i_____________|156|nfasciatiedd_€ _____ 
I___________________|157 |nfasciatieddidiagie _______I[ 
i___________________|150 |nfasciatiaddiditon 6 c_______| 
| 159|nfrigghiuate __________| 
i iene ________| 
i |161]ossadimoto ______| 
i___________________|162 |pagnottaalladisgrazae _ ____| 
I____________________|163 |panealievitazione naturale (panicucruscent) ____| 
i_________________|164]|panedicasaupanicase c_______| 
I________________|165|panedimonreale (upanirimuriai) | 
i__________________|166]|panedis. giuseppe _______| 
i________________|16|panevotivo acudduradis palu____________| 
| 166]panzeott _______| 
| 169|papared ___________| 
i________________|170 |pastaallecremadilte ____________ 
i | 17 |pastadimandole __ ___| 
i___|172|pestadinoscioe ____________| 
i ___________|173]|pastarealedieie _______| 
| 174]|petrafennule _  ___I 
| 1trS]pignoecate ______________ 
i____________|176|pignolatadimessin_____________| 
I | tr]|piparele _________ 
i | te pizzamune € €—______€| 
i |tr9]puiculova _________| 
i |180]|pupidizuechre _____|| 
| 181]salametueo _________ 
| 182]sawiad_ ___________€|| 
i |183]scacciate ___________| 
i | 1t84]scusunera_____________€| 
i_____________|185]sfincidisangiusepe _____|I 
i |1se]sfincione _______| 
| 18]|sfoglio(sfoggiy __________| 
i |1ts6]squartweceiatu _______|| 
I — isti _______€ 
i _|1t@0]testaditueo ________ 
I_________________|191 |vasteddacusammucu vasteddanfigghiulata_____| 
I_________|192 |vasteddafite __________ 
i___________________|193]|vucciddatidimandole ____ 
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[prodotti della gastronoma | 194 |arancinidiiset} _ _________________ 
00 |erespele _____________ 
01 [erocchè dipatate ____________ 
03 [focaccia alsambueo 
04 [frascatua _  _____&| 
05 fis | 
06 [maccauna_________________l 
07 |màccudifavi 
08 [maccudigano _ __________ 
09 |malateddi __________\ 
10 [nfgghulate________ | 
12 [panecotte ____________| 
[panelle ______+ 
16 [pasta che sàdi ___________| 
17 |pasta che vruoccoli arriminti _________ | 
18 |sarde a beccaicu_______| 
9 [stigghoa________ | 
20 |vino cotto e mustazzli _______________ 
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REGIONE TOSCANA 


evande analcoliche, distillati e liquori 1. |alkermes (alkermes di firenze) 
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occoncino 
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uristo, mallegato pisano, mallegato livornese, sanguinaccio 
capocollo tipico senese (finocchiata) 
capretto delle apuane 
carne di cavallo di comano (carne di puledro di comano) 
carne di razza maremmana 
carne salata (carne del bigoncio) 
asciata (pancetta arrotolata 
egatelli sott'olio (0 sotto strutto) toscani 
egatello di maiale macinato pisano 


iletto della lunigiana 
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Ea manzo di pozza della garfagnana (carne garfagnina, carpaccio 
36 _ |garfagnino 
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mocetta carrarina 
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mortadella di prato 

mortadella nostrale di cardoso 

Pi mucca pisana del parco di migliarino-san rossore (mucco 
44 |pisano) 
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ollo del valdarno (valdarnese bianca o valdarno bianca) 

orchetta di monte san savino 
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prosciutto del casentino 

rosciutto di cinta senese (prosciutto chiantigiano) 
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rigatino arrotolato finocchiato 


salame chiantigiano 


salame di maiale e pecora 
salame prosciuttato di ghivizzano 


salsiccia con cotenne 
salsiccia con patate 
salsiccia di cinghiale 
salsiccia di cinghiale sott'olio 
salsiccia di montignoso 


O _ | salsiccia toscana (sarciccia 


(ammazzafegato aretino) 
soppressata di cinghiale 
soppressata di sangue 
soppressata toscana (capofreddo, capaccia 
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spalla cotta di filattiera (spalla cotta della lunigiana 
spalla di maiale pisana 
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caciotta di pecora 
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caciotta dolce (vacchino dolce) 
caciotta stagionata (mucchino, vacchino 
‘ormaggi caprini della maremma (caprini) 
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‘ormaggio caprino delle apuane 

grande vecchio di montefollonico 

arzolino di lucardo (pecorino lucardo 
astorella del cerreto di sorano 


ecorino a crosta fiorita 


ecorino a latte crudo abbucciato 


ecorino a latte crudo della montagna pistoiese (pecorino di 


istoia) 


ecorino del parco di migliarino-san rossore 


ecorino della costa apuana (pecorino massese 


ecorino della garfagnana e delle colline lucchesi (pecorino 
accellone 


ecorino della lunigiana 
ecorino delle balze volterrane (pecorino pisano 


ecorino delle colline senesi 

ecorino di pienza stagionato in barriques 
ecorino stagionato in foglie di noce 
ratolina (formaggio di pura capra 


N EE 


oo]o [oo 


pere 
(| 
N 

Ke] 


[oo] 


o [O 


aa] a[a ea 

oco|jo|ofo|o|jo (©) 

0[0|N{O| UD (06) 
Ke] 


110 


28-7-2005 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 174 


1 
raviggiolo di pecora pistoiese (ravaggiolo, raveggiolo 
brc c_ r.1.i.1.’ 


NN 


alala 
Pa 
QIM]a 


NN 
us 


z_ilala 
sfala 
Rei K°23 K91] 


i olio di olivo quercetano (olio di quercetana 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
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cartoccio o incartocciato) 
cavolfiore precoce toscano (cavolfiore fiorentino col cartoccio 
precoce) 
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cavolo riccio nero di lucca 


a 


pae: “= >] pese q [se "*) 
NN|N|N 
QINTS 
| 


pre 
N 
La 
Dr 


alata 
N[NININ 
TOM 


pr 
(99) 
(=) 


N 


pos: “n gene ee A 
Wlolvw 
SloN|a 


pES 
(99) 
(91) 


(eo) 


ala i BS RES RES 
AS|ISIDIW (99) Www 
Nfalfo|o ND 


48 
150 
153 
cipolla savonese (cipolla "sagonese" 

55 


= 

A 

(95) 
(©) 


alalala 
A[Id/|A[A 
+ [OA 


ala ali 
AIui dA 
cn (ce) 


N 


ali 
(Sn 
da 


cocomero gigante 
confettura di purnelle fiaschette 
cucina (erbi) 


ormiente della montagna pistoiese (dormiglione, marzuolo 


agiola garfagnina 


agiola schiacciona 
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164 [fagiolo borlotto di maremma 
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|__| 166 [fagiolo borlotto nostrale toscano 
| 167 ifagioloburotoseano _____________ 


Mii]: /MM fagiolo cannellino (fagiolo cannellino del s. ginese-compitese) 


|__| 169 |fegiolocannelinodisoran ___________ | 
| 170 |fagiolocappone _ _________| 
|__| |fegiolococonano(fagiolococco) ____ 
|__| 172 |fegiolodall'occhio (fagiolo gentile, fagiolo cornetto) _____| 
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fagiolo della montagna (fagiolo bastardone, della nodola, 
174 |dell'amiata) 


|__| 175 (fagiolo dibigliolo 
o di zeri (fagiolo con il grembiule <fasgiulain dau 
176 |scuside>, fagioline <fasgiuline> 


|__| [fagiolofico digallicano 
I 3355355 178 [fagiolo giallorino della garfagnana (giallorino 
|__| 179 [fagiolo malato 
I {| 180 [fagiolo marconi a seme nero 
|__| 181 [fagiolo mascherino 
\_____________| 182 [fagiolo massese 
fagiolo pievarino 
I {| 184 [fagiolo romano (fagiolo romanello 
|__| 185 ffagiolorossodi lucca 
|__| 186 [fagiolo schiaccione 
I zzz 187 |fagiolo scritto della garfagnana 
fagiolo scritto di lucca 
I xx 189 [fagiolo serpente toscano (stringa 
|__|} 190 [fagiolo stortinodilucca 
|__| 191 [fagiolo stringa dilucca 
| 192 [fagioloturco di castello 
fagiolo zolfino 
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mela rosa del casentino (mela di montagna) 
mela rotella della lunigiana (pomo rodello 


236 


paonazzi sott'olio (lardaioli rossi 
astinocello (pastinello, pastinaccino, gallinaccio) 
atata bianca del melo 
atata di regnano 
46 
patata di zeri (patate "rosse, bianche, zale" di zeri 
patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
rossa del casentino) 
pera coscia aretina 
era coscia di firenze 
era del curato toscana 
era gentile 


era ruse 


esca alberta (pesca alberta, pesca lamberta) 
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esca cotogna toscana 
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sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
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cavallucci di siena, cavallucci di massa marittima (morsetti) 
ecina, calda calda (farinata, cinque e cinque) 
enci (stracci, frappole 

2 iaccia di pasqua 
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confetti di pistoia (confetti a riccio) 
orona di san bartolomeo 


38 |croccolato di siena 


focaccia bastarda di pitigliano 


focaccia con i friccioli (ciaccia con i friccioli 
focaccia di nonno pilade 
: su —— 
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anforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte 
i massa marittima 
anforte glacé al cioccolato (torta del corsini, panforte di 
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anigaccio di podenzana 
anina (pan giallo) 
anini di granturco 
asimata 
attona di comano (pattona comanina 
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preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
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REGIONE UMBRIA 


[Tipologa____|N|[ ___ Prodotto ____| 
| 2 |cogionidimio _______| 
| 3 [coppaditeste _______| 
| 4 |coralinaosalameumbo ___________| 
| 5 |guancialeobartbozo_________| 
(I  —_  __| 6 [ometto Oo________€| 
(I | |mazzafgi ____ 
(| 8 porehete ________ 
| 9 prosciuttonosrano _____| 
| 10 [salamidinoreie _______| 
I  — —« {1 sasicee ________| 
| 12 |sanguinaecoio _________| 
(I  « | 13 [ventresee ____ 
I | "| " ««—«—— _—_—___ 
[Condimenti | 14 |pastadioive ______| 
| 15 [patediinteroradipole __________| 


Formaggi 


Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati 


25 


Paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 


rustengolo 

crescionda 

mostaccioli 
I | 43 [nociaa ______________ 
i  — — —  — | 44 fpammelati ________________ 
i — — | 45 fpampepato 


Ml: E 
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an mostato 

an nociato 

ane di strettura 
assatelli 


(2.8 
a. 


inoccate 
inolate 


K°) 


schiacciata al formaggio 
tinchetti 

trangozzi 

trufoli 

orciglione 

orcolo di san costanzo 

orta al formaggio o di pasqua 
orta al testo 

ozzetti 

umbricelli 


nIanD 


lo = +++] 3 
(®) 
O. 
ped] 
-S 
[eò) 


—_ 


3 


bl 


anguilla del trasimeno 
carpa del trasimeno 
atterino del trasimeno 
uccio del trasimeno 

ersico reale del trasimeno 
nca del trasimeno 


(°)) 


Dì (e2 3 K®>]K>] DION 
N 0|0|[ [9A] WN[ ||| 


5 


ti 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 70 |ricotta salata 


__ 74 — 
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REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia N° [Prodotto _____ 


© 
< 
D 
a 
D 
Dv 
I 
D 
DI 
(®) 
[o] 
= 
o 
3 
D 
Q 
d 
n 
[3 ad 
(0) 


| 


liquori enepi 


2 |ratafià 


= 


Carni (e frattaglie) fresche e 


(Sal 


eteun 


7 |tseur achètaye 
ossa 
ormaggio di capra a pasta molle 
ormaggio di pecora o capra a pasta pressata 
ormaggio misto 
eblec 


‘formaggi 


0 


alala|o clala|e|D 
i © vo 

A o|c 

v co 

27 6/5 

(42) 

D D 

D 


— pen 
A 
= 


é ras 
oma di gressoney 


[©] Tinnia 

D 

BP 

3|S 
(©) 

c|2 

3|© 

a 

bei 

[sb] 

3 

[o] 


_ 


euro (burro di affioramento) 
euro colò 

euro de brossa 

urro centrifugato di siero 


rrassi (burro, margarina, oli) 


[N 


@ ® 5 
(>) 
D 
D 
d 
dv 
Dv 
N 
N 
[S) 
S 
D 
— 


prodotti d'origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo, escluso il burro) miele di castagno (mi de tsatagniì) 

miele di rododendro (mi de framicilo) 
miele millefiori di montagna (mi de fleur de 


montagne) 


2 


3 


2 | 
| 
3 
[A | 
5 | 
_6 | 
BR 
| 
8 | 
9 | 
_10 | 
| 
| 


N 
vw 
n 
Di 
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REGIONE VENETO 


Prodotto 


cqua di melissa 


maro al radicchio rosso di treviso 
rappa veneta 


iquore all'uovo 


iquore barancino 
iquore del cansiglio 
iquore fragolino 
araschino 

ugna 
angue morlacco 


natra di corte padovana 
natra germana veneta 


natra mignon 


ogoni di badia calavena 


ondiola al sugo di este 
ondiola col lengual del padovano 


ondiola di castelgomberto 
resaola di cavallo 
acciatore d’asino 


Tipologia 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 


=l=[=|[ = |] 


7 


0 


(c2) 


carni (e frattaglie) fresche e 
loro preparazione 


Do 


[(egieziogiogiogi*) 


O 


N 


olo|lololole 

AdBBHE 
Q.5|3 

ARS” 

s5'|s|7|o[o|® 

[5 [S[F[0]S 

CHEFIAR 

Sap iglo 

e Fl<]e lo 

3/2 |B[o[F]S 

2. = © |< 

2/°|7 ola 

RCA sof Ke) o|= 
o le a |o 

o|/Slgs Ned 

2 v 

Dv c 

olo 3 

35 

& (te) 

c i 

D D 

(Sì 

D 

(el 

D 

n) 

7) 

lo) 

<. 

e) 

d 

35 

= 

=) 

la) 


o|olo 
clelo 
olo 
nn 
DIPD 
di = pei 
Poma Poma ona 
oleole 
eleéelo 
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o|oelo 
dè lolo 
2.2.2 
=.iÉl => di =} 
o lolo 
|” N” fa 
solo 
[ele 
3|® | 
cisl 
aL 
o |7|° 
oo |£ 
d (eo 
ola|D 
n =) 
lo] [nol 
mi 
<. (e) 
e) 
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o 
(e) 
o 
D 
te) 
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(e) 
(e) 
o 
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(e) 
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fs 


ololololo 
olo|olo 
dDI=|o|3 
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o|O{D|= 
O) olo 
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9 
3[o{Ala 
OSS 
Sla |2 
Dolo 
olo 
o. PD 
o|°|® 
(o) 
< 
D 
o 


otechino di puledro 

also parsuto 

araona camosciata 
araona di corte padovana 


alletto nano di corte padovana - pepoa 
allina collo nudo di corte padovana 
allina dorata di lonigo 

allina ermellinata di rovigo 

allina padovana 

allina polverara 

allina robusta lionata 

allina robusta maculata 

rdo del basso vicentino 


ardo in salamoia 


NS E”SIE"IET 


[ef (ef (egegleg e) 


“JI 


0 


49 
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50 [lardo steccato con le erbe 


ngua salmistrata 
uganega da riso 


uganega nostrana padovana 


uganega trevigiana 
uganeghe de tripan 
uganeghe della val leogra 


o |o 2|3/[3[3]= 
8 Lclolo 
Sì <|o|a|3 
5 c|0|b|D 

al *|3|F 

(©) cilslalo 

3 e |o]o 

(e) elo|o 

© S| |3 

E. 3 | 

® s 

dI. 

2. 2 
o] 
< 
D 
D 
le) 
Ra) 
= 
a 


i di bovino 
oca del mondragone 
oca di corte padovana 
oca in onto padovana 


socol di treviso 


ancetta col tocco (filetto) del basso vicentino 
anzéta co l'ossocolo del basso vicentino 
arsuto de oca 


arsuto di montagnana 
astin 


ecora alpagota 
endole 


ollo combattente di corte padovana 
ollo rustichello della pedemontana 


orchetta trevigiana 


rosciutto crudo dolce di este 
alado co l’ajo del basso vicentino 


o|o|o[|o Roo 


Ko) 


p 
p 
p 
p 
Ss 


sopressa di cavallo 


101 
104 
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acchino ermellinato di rovigo 


orresani di torreglia 
orresano di braganze 


109 |vitellone padano 
eee, "rr... 


grassi (burro, margarina, oli) 110 [burro a latte crudo di malga 


aciotta misto pecora 


asatella trevigiana 


13 [formaggio acidino - fior di capra con o senza erbette 
114 |formaggio agordino di malga 


ormaggio bastardo del grappa 
ormaggio busche 


ormaggio caciotta di asiago 
ormaggio casato del garda 
ormaggio casel bellunese 


ormaggio cesio 
ormaggio contrin 


122 [formaggio dolomiti 


ormaggio fodom 
ormaggio imbriago 
ormaggio latteria di sappada 


ormaggio malga altopina o dei sette comuni 


ormaggio malga bellunese 


ormaggio misto pecora fresco dei berici 


ormaggio moesin di fregona 
ormaggio montemagro 
ormaggio morlacco 
ormaggio nevegal 

ormaggio nostrano veronese 


ormaggio pecorino dei berici 
ormaggio pecorino fresco di malga 
ormaggio piave 

ormaggio renàz 


ormaggio schiz 


39 |formaggio tosella 
140 |formaggio zigher 


ormaggio zumelle 
ormai nustran 


4 GIA 


"SEED EDDED OS ENER ERDBEDIBDNECDOIDEI SD BEI ES EREIEIBEDIEIECIEMGR 


DI 
e 
35 
o 
[0)) 
3 
(©) 
(©) 
Ko] 
Ò 
D 
n 
(o) 
> 
(©) 


asparago di arcole 

asparago di bassano 

asparago di giare 

asparago di padova 

asparago di palazzetto 
asparago di rivoli 

sparago verde amaro montine 
arbabietola rossa di chioggia 
ietola di bassano 

isi de lumignan 


iso di peseggia 


® I GIR 
v|v | 
o|o0|= 
ARIE 
ooo 
S|8|2 
o|o-3 
5 [5]2: 
olo|9 
o°]o 
o.jola 
Pa lato 
SL. 
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I |158fbroccoledibasano_<@c_______ 
| |159]broccolofiolarodiceazo  __ 
I_____________|160]carciofoviolettodis erasmo ____________ 
I________|161]carotadichogga _________ 
I |162 
I_______________|163|[castagneemarronideicollieuganei ___________ 
I |164]cavolodelladige  _ _____________ 
I _|165 
I__________|166]cilegiadeicoliasolani € 6____________ 
I____________|167]|ciliegiadellecollineveronesi _______ 
| |168]cilegiedeicolieuganei _______________ 
i |169fcilegieduronedicazzano __  _ a ___ 
i |170 
I |171]cipollarosadibassano ________________ 
I____________|172|compostedellevallidell'agnoedelchiampo_____ 
I | 173]feraut_verdeage___ 
i |t74]crautidellebregoze_____________ 
ap: 
i | t7é]culatidivaldagno______-oo 
I |177|duronadelchampo ________ì 
[198 
|_____________|179]fagioloborlottonanodilevada______________ 
|________|180ffagiolodiposina"scada® _________ 
|__|181]fagiologialet,giàlin fasolbiso, solfeino 
I_________|182]farinadimaisbiancopela___________ 
I _|183 
PF Cc farina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, 
pignol fiorentin 

I |185ffasolaposenta_________ 
I |186]fragoladiverona  _______ 
(_____|187 
|__| 188ffunghidicostozza aaa — 
|__|189{germogliodiradicchiobianconostranodibassano___ 
i |190 
I |191]giuggiolodelcavalio  ___________ 
I |192finsalatadilusie  _______ 
i —— |1ga]fgiwiditreviso  _________ 
I —— | 194fkiwidiverona  _______ 
(____ _|195 
I — | i@6fkodinzon _________ì 
I_________|197|mammabiancadibassano __________ 
______|198 
i |199[marronedisanmauto___________ì 
i |200 
i |201[marronidicombai _ ___________ 
[202 [marronidimonfenera ________] 
(_____|20 
I |204[meladelmedioadige ___________ 
i — |205[meladimonftumo _____ 
I |206[meladiverone __________ 
I_________|207[melonedeldeltapolesano _________ 
I |208 
i |209[mostardavicenina “I 
i |210nettarinadiverona aaa — î 
[211 
\_ 2 
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atata americana di anguillara e stroppare 


atata americana di zero branco 


atata cornetta 
atata del montello 


atata del quartier del piave 


atata di chioggia 

atata di montagnana 

atata di posina 

atata dorata dei terreni rossi del guà 
atate di rotzo 

eperone di zero branco 


era del medio adige 


ere del veneziano 
ere del veronese 
esca bianca di venezia 


esca di povegliano 
esca di verona 


oo] 


©|[o[o[o[o[o [o [oo | 


© O 


p 
p 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, 
della pasticceria e della 
confetteria marettoni 
anana comune 


ibanesi 


DD 


iscotti baicoli 

iscotti bussolai 

iscotti pazientini 

apezzoli di venere 

carfogn 

casunziei 

ciopa vicentina 

colomba pasquale di verona 
ornetti 

olce bissioleta 

olce del santo - santantonio 


olce nadalin 


(e) 
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dolce polentina 
esse adriese 
fave alla veneziana 


frittelle veneziane 


73 
7 
gelato artigianale del cadore 
gnocco di smalzao 
nocco di verona 
7 


an biscotto veneto 
an co a suca 


89 


ane di mais 
asta frolla della lessinia 
varin 
avioli con radicchio rosso di verona 
i 
sagagiardi 
san martino 


3 {3 


I°Z 1°Z h°) 


© 7 


© | 


p 
p 


schizzotto 


smegiassa 
ubioti all'ortica 


ajadele al tardivo 

305 
orta ciosota 

orta figassa 

orta nicolotta 

orta ortigara 


312 
13 


ortellini di valeggio sul mincio 
reccia d'oro di thiene 
aleto di giuggiole 


aletti 


n A v =|alo 
lau 
32 =|<| 
(E le) o 
ISO 2 
3|#|#3]a|5 
le) 
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preparazioni di pesci, molluschi 

e crostacei e tecniche 

particolari di allevamento degli 

stessi anguilla del delta del po 


p 
327 
2 
2 
30 
3 
332 
33 
34 [trota fario valli vicentine 
335 
36 
(O 


o) |Q 


WWW 
co|c0 


WWW (Se) 
—. 
v 


PS 
aerea 


Qlw 
(40) 
N 
= 


prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) 338 


39 [formaggio al latte crudo di posina 


4 
4 
4 
43 [miele delgrappa _ ___________ 
4 
4 
4 
4 
48 [miele dolomiti bellunesi 
49 [mieli dell'altopiano diasago ____ 
5 

: : 2 

icotta pecorina dei berici 


aciocapra 


({e} 
ATO 


WWW 
—|O 
= 


w 
N 


WIWwWw 
NTO|MA 


w 


WWW 
(©) 


351 [ricotta affumicata della val leogra 


52 Îricotta da sacchetto della val leogra 
53 [ricotta fioretta delle vallate vicentine 
5 
55 [ricotta pecorina stufata dei berici 
356 [ricotta schotte 


PS 


WIWwWw 
N 


(9. 


__ 82 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


[___ fipolega_ [N] _ _ ___ Prodotto _____ | 
[2 pine giiemme 
_ T3 (distileti gi frutta resiva _T 
[TT fgenziana (acquavite di genzianaà______ 
[TS ginepro (ecquavite di ginepro) - gin distiato_| 
[__________________  T6 grappa giovane trentina - metodo tullio zadia | 
[TT ]imperatoria (acquavite di imperatori) 
__—_ T@piecoresso _________ 
[_______________ T9 Jsciroppo di lampone, mirilo nero, ribes nero] 
[00 [somatica feet ________ 
Gir = 


cami (e frattaglie) fresche e foro preparazione barbusto o “moretto” 


|__| 12 |brustie/obaldonazzi 
I www 13 [cacciatore nostrano all'aglio di caderzone 


càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
14 |salamoia) 


| 15 [came ‘fumada’disiror 
| 16 |came'salada” 
1 |came“saladadi capra odi pecora 


carne “salmistrada” della valle di cembra o carne 
| 19 [camedicavalloaffumicata _________| 
(| 20]duige ec _______ 
| 21 [cotechinodimaiale __ ______ 
(O — — — — | 22ffigadeto  __________ 
| 28]fritoleoszle __________ 
| 24 [lardoefolardofum® _________ 
|__________|25]ucanicadicapraopecora _______ |’ 


lucanica mochena di cavallo 
lucanica mochena piccante 
lucanica mochena stagionata 
uganega cauriota affumicata o lucanica cauriota 
affumicata 
luganega secca della valle di cembra 


mortandela 


1 
mortandela affumicata della valle di non 


[33 [pancetta affumicata 


pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
34 [della val rendena 


|__| 35 [pancettanostranaall'agliodicaderzone 
I {xl 36 |paste “de luganeghe” o pasta di lucaniche 

| 37 |pezatediagneloopezate ___________ 
— — —  — | 38 fprobusto  __________ 
| 39 |salameall'agliodicadezone ______ | 
|__| 40 [salameall'aglioo salame dal'ai della val rendena___ 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
42 [fresca 


I | #scozite ________ 
(O — | spe ________ 
O | | |“ 
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| 46 [capri 

|__| 47 ]|casà 

|__| 48 |casolet 

|__| 49 dolomiti 

_________________|50 fonte 

__________________|51 |mistocapra 

| 52 [montagna €c_____ | 

\________________________|53 [montebaldoemontebaldoprimofiore ____ | 

| s4[monesn __ ________________| 
nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di 

|__| 56 [provolaecaciottaapastafieta__________| 


puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della 
57 |val di fassa 
e IMMRIMjÀM 


I | 59 trevi ____ 
I — — — — | 60 |vezzeno O ____ 
r—_—_—_ ED OReleeeEe_e_e—rcicr.«ea tt A((\|+“P+I 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati asparago di zambana 


|__| 62 |broccoloditorbolees messenza 


63 |carota della val di gresta 


(5 |crauti 
| 56 |leverde o verdòle 


mais "spin, o nostrano della valsugana" 
mais “nostrano di storo” 


impòmbore, giasene, more 


SA marmellata di frutti di bosco o conserva de 


marmellata di mirtilli rossi o conserva de garnètole 


marmellata di ribes o conserva de ùa spinèla 


I 
[35 |nocedelbieggio 


75 |pereantichetrentine 


[e sciroppo di sambuco o conserva de sambùc (dulzen) 


sedano rapa della val di gresta 


susina di dro 


paste fresche e prodotti della panetteria, della A 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 79 |basini de trent 

| 80 [béchi panzalini o filone a due tagli 

razedèl 
I — — — — | 83 buia ____________ 
| 84 |canederitrenino ” 
|} 85 [canèderloalformaggioognochesdàformài | 
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| 89 [grostoli/crostoli 

|_90 [pancolefritle __________ | 
| 91 |pandesegale ________ | 
I —— | 92 |[pandesoe _________ | 
| 93 [pantaadogramoato __ _______ 
|__| 94panedimolche-pamdemolche _____ | 
I  — | ssfpinza __________ | 
i |96]|strangolapei ___ | 
| |stràuliostàbli ________ 
I — — — — | sg]jstiide  ________ 
|__| 99 tortadi "fregoloti 

_ |100ftorokticoipuiòoi ____________ 
|_____________|101]zelten celtenoopanedifiutta _________| 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 102 |sisam 


103 |trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 104 |miel di rasabèch (rododendro 


i |t05fmieletrentiio ____________ | 
ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
106 [ricotta di capra affumicata, o poina fumàda 


I zzz |107ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


| Tipologia {N° ______ Prodotto O __| 


reber (grappa di vinaccia) 


3 


a 


auernschinken (prosciutto contadino) 


lutwurst (sanguinaccio) 
leischkase (salame cotto al forno) 
amswurst (salsiccia di camoscio) 


erauchertes gamsfleisch (carne di camoscio 
11 |affumicato) 


gerauchertes hirschfleisch (carne di cervo affumicato 


i ogiog 


(©) 


da 


erauchertes lammfleisch (carne di agnello affumicato) 


(o {0 


esurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata) 
auswurtst (salsiccia fresca aromatizzata) 


23 lo 


7 |hirschwurst (salsiccia di cervo) 


7 |3. 


SI 


o CA 


1 [meraner wuerstel (wuerstel di merano) 


2 


o | 
O |“ 
E, —=»”»»"||| 
I {14 |gerauchertes rindfleisch (manzo affumicato) 
O | 
SSSSSSSiemimiiMW 
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algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 
formaggi 23 i 


ischbacher magerkase (formaggio aschbach magro) 
inticina (formaggio "inticina") 


rtler (formaggio dell'ortler) 


ustertaler bergkase (formaggio di montagna della val 
usteria) 


aucherkase (formaggio affumicato) 
extner almkase (formaggio di montagna di sesto) 


n|isjotTvlo 


| 


oblacher stangenkase (formaggio originale dobiacco) 


ieger (formaggio fresco aromatizzato) 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 37 [apfelsaft (succo di mele) 


{38 brotkee (paneallatrigonela) __________ 
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ubenkeime (germogli di rape) 
auerkraut (crauti) 
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erlaner spargel (asparago di terlano) 
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pfelkiechi (frittelle di mele) 

| 60 |fastenbrezel (brezel di quaresima) _______ | 
irtenbrot (pane del pastore) 
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aisersemmel (rosetta imperiale) 
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noedel (canederli) 
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lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) uttermilch (latticello) 
grassi, burro, margarina, olio alpbutter (burro d'alpeggio) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti E 
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GAZZETTA UFFICIALE 


DELLA REPUBBLICA ITALIANA 


CANONI DI ABBONAMENTO ANNO 2005 (salvo conguaglio) (*) 
Ministero dell'Economia e delle Finanze - Decreto 24 dicembre 2003 (G.U. n. 36 del 13 febbraio 2004) 


GAZZETTA UFFICIALE - PARTE I (legislativa) 
CANONE DI ABBONAMENTO 


Tipo A_ Abbonamentoai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti isupplementi ordinari: 


(di cui spese di spedizione € 219,04, - annuale € 400,00 

(di cui spese di spedizione € 109,52, - semestrale € 220,00 
Tipo A1 Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi i soli supplementi ordinari contenenti i provvedimenti legislativi: 

(di cui spese di spedizione € 108,57, - annuale € 285,00 

(di cui spese di spedizione € 54,28 - semestrale € 155,00 
Tipo B_ Abbonamentoaifascicoli dellaserie speciale destinata agli atti dei giudizi davanti alla Corte Costituzionale: 

(di cui spese di spedizione € 19,29, - annuale € 68,00 

(di cui spese di spedizione € 9,64 - semestrale € 43,00 
Tipo C Abbonamentoaifascicoli dellaserie speciale destinata agli atti della CE: 

(di cui spese di spedizione € 41,27, - annuale € 168,00 

(di cui spese di spedizione € 20,63, - semestrale € 91,00 
Tipo D Abbonamentoaifascicoli dellaserie destinata alle leggi e regolamenti regionali: 

(di cui spese di spedizione € 15,31 - annuale € 65,00 

(di cui spese di spedizione € 7,65, - semestrale € 40,00 
Tipo E Abbonamentoaifascicoli dellaserie speciale destinata ai concorsi indetti dallo Stato e dalle altre pubbliche amministrazioni: 

(di cui spese di spedizione € 50,02, - annuale € 167,00 

(di cui spese di spedizione € 25,01 - semestrale € 90,00 
Tipo F Abbonamentoaifascicolidellaserie generale, inclusi tuttii supplementi ordinari, edai fascicoli delle quattroseriespeciali: 

(di cui spese di spedizione € 344,93, - annuale € 780,00 

(di cui spese di spedizione € 172,46, - semestrale € 412,00 
Tipo F1 Abbonamento ai fascicoli della serie generale inclusi i supplementi ordinari con i provvedimenti legislativi e ai fascicoli 

delle quattro serie speciali: 
(di cui spese di spedizione € 234,45, - annuale € 652,00 
(di cui spese di spedizione € 117,22, - semestrale € 342,00 


N.B.: L'abbonamento alla GURI tipo A, A1, F, F1 comprende gli indici mensili 
Integrando con la somma di € 80,00 i/ versamento relativo al tipo di abbonamento alla Gazzetta Ufficiale - parte prima - 
prescelto, si riceverà anche l’Indice Repertorio Annuale Cronologico per materie anno 2005. 


BOLLETTINO DELLE ESTRAZIONI 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 88,00 


CONTO RIASSUNTIVO DEL TESORO 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 56,00 


PREZZI DI VENDITA A FASCICOLI 
(Oltre le spese di spedizione) 


Prezzi di vendita: serie generale € 1,00 
serie speciali (escluso concorsi), ogni 16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo serie speciale, concorsi, prezzo unico € 1,50 
supplementi (ordinari e straordinari), ogni 16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo Bollettino Estrazioni, ogni 16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo Conto Riassuntivo del Tesoro, prezzo unico € 6,00 
ILV.A. 4% a carico dell'Editore 
GAZZETTA UFFICIALE - PARTE Il (inserzioni) 
Abbonamento annuo (di cui spese di spedizione € 120,00) € 320,00 
Abbonamento semestrale (di cui spese di spedizione € 60,00) € 185,00 
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine o frazione (oltre le spese di spedizione) € 1,00 
I.V.A. 20% inclusa 
RACCOLTA UFFICIALE DEGLI ATTI NORMATIVI 
Abbonamento annuo € 190,00 
Abbonamento annuo per regioni, province e comuni € 180,00 


Volume separato (oltre le spese di spedizione) € 18,00 
ILV.A. 4% a carico dell'Editore 


Per l’estero i prezzi di vendita, in abbonamento ed a fascicoli separati, anche per le annate arretrate, compresi i fascicoli dei supplementi ordinari e 
straordinari, devono intendersi raddoppiati. Per il territorio nazionale i prezzi di vendita dei fascicoli separati, compresi i supplementi ordinari e 
straordinari, relativi ad anni precedenti, devono intendersi raddoppiati. Per intere annate è raddoppiato il prezzo dell'abbonamento in corso. 
Le spese di spedizione relative alle richieste di invio per corrispondenza di singoli fascicoli, vengono stabilite, di volta in volta, in base alle copie richieste. 


N.B. - Gli abbonamenti annui decorrono dal 1° gennaio al 31 dicembre, i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno e dal 1° luglio al 31 dicembre. 
Restano confermati gli sconti in uso applicati ai soli costi di abbonamento 


ABBONAMENTI UFFICI STATALI 
Resta confermata la riduzione del 52% applicata sul solo costo di abbonamento 


* tariffe postali di cui al Decreto 13 novembre 2002 (G.U. n. 289/2002) e D.P.C.M. 27 novembre 2002 n. 294 (G.U. 1/2003) per soggetti iscritti al R.O.C. 
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